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Assembly

Unpacking

Open the package, take out the foam pad , all accessories and machine from the package,
take off the plastic bag and save them for the purpose of future maintenance and repair.

Parts Name
p—
Inner cap 4@
Outer lid I L‘ Pusher
S
Gasket ring
Blending jar

Carry-on Cup

Main machcine

Packing List

Part Name | Main Machine | Blending Jar Assembly | Pusher | Carry-on Cup | User’'s Manual

Quantity 1 1 1 1 1




Use of Product

Control Panel

Display Panel:
Displaying time, speed and function status.
(Figure 1)

Function Selection Knob Button:

Selecting functions (q_)b @é G Rise):
and press the button to run the program shown
in the current "function".

Choose a level (1,2,3,4,5,6) you need by
rotating the knob button and press it, the
machine will start the program shown in the
current “level”. (Figure 2)

Select the function or level by rotating the
knob button, start the machine by pressing the
knob button, turn off the machine by pressing
the knob button again. (Figure 2)

Operation Steps

Only when all parts of this product are installed
correctly can they be used normally.

1. Put the food to be stirred into the jar, and
cover the jar with the outer lid and inner cap.
(Figure 3)

2. Rotate the inner cap according to the label
until a “click” sound is heard. (Figure 4)

3. Place the blending jar on the main machine.
(Figure 5)

4. Rotate the knob to select the needed
function, press the function knob button, and
the blender starts to work. (Figure 6)

5. After processing, the machine will stop
running automatically.

Notes:

1. The ingredients should not exceed the maximum
scale of the jar.

2. Please unplug the machine after use.

Operation Instruction
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Inner cap

Function selection knob button

Six function programs are displayed on the left side of the function panel (E{) b@é@
Rise ). When selecting one of the functions, the screen will display the corresponding program
time countdown. 7 levels from 0 to 6 are displayed on the right side of the function panel.

When selecting one of the levels, press the knob button, and the display starts timing.



Notes:

1. Be sure to cover the blending jar tightly during stirring (except by inserting the pusher through the
opening of the lid or by adding ingredients).

2. Do not put anything into the jar while the machine is running.

3. Do not remove the jar before the machine stops moving completely. Remove the jar or lid from the
machine after the blade stops rotating completely.

4. Please unplug the machine after use.

Accessories Using Instructions

Pusher: When auxiliary crushing is needed, remove the inner cap and extend the pusher
through the hole in the center of the lid for auxiliary crushing.

Notes:

1. Do not open the lid directly to use the pusher when machine is running.
2. Do not use a pusher that does not match this product.

3. The pusher cannot touch the blade in any case.

Cleaning and Maintenance

Cleaning of Blending Jar

For your safety and health, please follow the following steps when using the machine for the
first time

Fill the jar with half the water and add a few drops of detergent. Lock the outer lid and the
inner cap tightly. Rotate the knob and select Ruse function, start the machine. Turn off the
machine until it stops spinning and pour the liquid out of the jar, flush the jar under flowing
tap.

Notes: When cleaning, do not touch the blade directly with your hands, in case the blade cuts
your fingers. You can also use tools to assist in cleaning.

Cleaning of Inner Cap, Outer Lid, Pusher and Gasket Ring

Separate the inner cap, outer lid, blade assembly and gasket ring. Wash them and the pusher
with detergent in warm water, and then rinse them with flowing water and dry them. Please
reinstall before using.

Cleaning of Main Machine

Unplug before cleaning.

Soak a piece of soft cloth or sponge with the mixture of detergent and warm water, then clean
the outer surface of the main machine with the soft cloth or sponge. Do not put the main
machine directly in water to wash or rinse directly with water.

Thoroughly clean the panel, speed control knob to ensure its flexible operation. If any liquid or
sticky substance sticks to the surface of the main machine during operation, please remove it
immediately.

Use soft cloth to wipe, so as not to scratch the appearance of the host. Do not use corrosive
detergent or liquid to clean, and wait for the main machine to dry thoroughly before storage.




Function Selection

Suitable Ingredients for Processing in Corresponding Intelligent Modes

Function Corresponding suitable ingredients

Apple, pineapple, watermelon, orange, tomato, spinach, green vegetables,
broccoli, ect.

Fruit with yogurt

Ice cubes or frozen fruit, such as apple, pineapple, peach, banana, etc.

Cooked egg yolk, fish, lean meat, tofu, whole grains, noodles, bread, etc.

S (NI <2k

Fried soybeans, peanuts, sesame, etc.

Ruise Pulse blending or clean the blending jar.

Suitable Ingredients for Processing in Corresponding Manual Modes

Level Corresponding suitable ingredients

Super soft ingredients, used for mixing some liquid ingredients, viscous

1-2 liquid sauce stirring
Used for stirring some soft fruits, such as tomatoes, watermelon, oranges,
3-4 etc. Crushing of cooked grains and beans.Crushing hard fruits, such as

carrots.

Used for crushing cooked meat with soup, grinding nuts, dried grains, dried
5-6 beans. Smoothie making.
Crushing hard crystals, such as rock candies.




Notes:

Please read this manual carefully before use and keep it for future reference.
This product is only for general household use.

Before connecting the product to the power supply, please confirm whether the voltage
marked at the bottom of the main machine is consistent with the local power supply voltage.

Please stop using the product when the power cord, plug or other parts are damaged.

Do not allow children or people without independent capacity or relevant experience to use
this product alone.

If the power cord is damaged, it must be replaced and repaired by a professional from the
manufacturer's maintenance department or similar department to avoid danger.

Do not use this product on the surface with water or uneven surface. Do not allow the jar
body, host or power cord to touch the hot surface.

Do not exceed the maximum volume marked on the jar body when using.

Please operate when the outer lid and inner cap are in place. Only remove the cap when
adding the ingredients. Turn off the machine until the blade stops running completely, then
remove the jar from the main machine. Do not touch moving parts.

Do not leave foreign objects (such as spoons, chopsticks, forks, etc.) in the blending jar.

If there is any foreign objects in the jar when starting the machine, it will damage the machine
and may cause personal injury.

Do not use accessories or components from other manufacturers or from non-recommended
manufacturers.

Before each use of the machine, check the jar body and the blade. If you find any cracks in
the jar body, loose blade or damage, please do not use this product again and contact the
nearest service center.

Take extra care of the blade when emptying or cleaning the jar to avoid injury.

Do not put your hands or other objects into the jar during stirring to avoid personal danger or
machine damage.

Before removing the jar body for cleaning, the jar body can only be removed from the
machine until the blade stops rotating completely.

Be sure to unplug the product after use.

Do not immerse the main machine in water or other liquids, and do not flush the body to
prevent electric shock.

When preparing oily foods or grinding dry ingredients, the mixture should be continuously
stirred in the jar for no more than 60 seconds. Stirring too long may damage the jar or cause
the motor to overheat.




Trouble Shooting

Please check the following issues before sending to designated repair offices.

Symptoms

Possible Causes

Solutions

Machine doesn’t
work and display
panel is off

Not connected to the power
supply

Connect to the power supply

Blending jar is not installed
correctly

Remove the blending jar and install it
onto the main machine again

Blade doesn’t rotate

Knob button has not been
pressed after the function
was selected

Press the function selection knob
button

Smells weird when
working

It's normal when machine is
used for the first time

It will eliminate after several times of
use. If not, please contact the after-
sale department for help

Machine overload

Please check the processing quantity
of ingredients and processing time
according to the manual

Check whether the voltage is
the allowable voltage of the
machine(220V-240V)

Abnormal noise
occurs during
working

Blending jar or stable pad is
not installed in position

Turn off the machine and check
whether the jar and stable pad is in
position

Foreign objects in blending
jar

Turn off the machine, check if there’s
foreign objects in blending jar

Notes: If any other failures occurred, which need professional tools, in order to avoid danger,
the machine must be repaired or replaced by manufacturer, other maintenance offices or

professionals from similar offices.




Product Specification

Technical Parameter

Model No. B53
Rated Voltage 220V-240V~
Rated Frequency 50Hz
Rated Power 1000W
Capacity 1.5L
Noise Level < 88dB(A)
Power Cord Length 1.2m
Circuit Diagram
Power cord

Power PCB Main Motor

Control PCB

Display PCB




Recipe

Recipe

Food material

Operation steps

Super energy
soup

Lettuce 20g, pea shoots

10g, pineapple 80g, apple
100g, rice 1/2 cup, mixed

nuts 1 tablespoon, flaxseed

1 tablespoon, kelp bud 1
teaspoon, soy peptide 1
tablespoon, warm water 700ml

Put ingredients into blending jar and
add water. Close the lid, select
function and press the button. Press
the button again to turn off the machine
after the processing is done.

Tomato energy
soup

Two and a half tomatoes
(about 300g), yam 40g,
burdock 40g, 1 tablespoon
mixed nuts, 400ml cold water

Put ingredients into blending jar and
add water. Close the lid, select
function and press the button. Press
the button again to turn off the machine
after the processing is done.

Blueberry and
apple energy
soup

Purple cabbage 15g,
blueberry 60g, 1 apple, (about
170g), grapes 150g(about
15-18 pieces), 1 tablespoon
of mixed nuts, 400ml of cold
water

Put ingredients into blending jar and
add water. Close the lid, select
function and press the button. Press
the button again to turn off the machine
after the processing is done.

Celery energy
soup

Pea seedling 10g, celery

60g, apple 1 (about 170g),
pineapple 100g, mixed nuts 1
tablespoon, cold water 500mL

Put ingredients into blending jar and
add water. Close the lid, select
function and press the button. Press
the button again to turn off the machine
after the processing is done.

Carrot energy
soup

Pea seedling 10g, carrot 50g,
1 apple

(about 170g), pineapple 150g,
mixed nuts 1 tablespoon, cold
water 700ml

Put ingredients into blending jar and
add water. Close the lid, select
function and press the button. Press
the button again to turn off the machine
after the processing is done.

Papaya milk

Papaya 250g, fresh milk
360mL, 5-6 ice cubes

Put ingredients into blending jar and
add ice cubes, close the lid, select
function and press the button. Press
the button again to turn off the machine
after the processing is done.




Carrot Cranberry
Juice

Carrot 110g, pineapple
250g, cranberry 1
tablespoon (about 10g), 5-6
ice cubes, cold water 180mL

Put ingredients into blending jar and add
ice cubes. Close the lid, select

function and press the button. Press the
button again to turn off the machine after
the processing is done.

2 apples, cold water 400mL,

Peel the apples and remove the seeds.
Put ingredients into blending jar, add
cold boiled water and orange juice.

Apple juice lemon juice 30mL Close the lid, select function
and press the button. Press the button
again to turn off the machine after the
processing is done.
;’;213‘04153;: iuhlf;fsfast;?:ltl Eut ingredients into bl_ending jar and add
h ice cubes. Close the lid, select
Tomato juice particles (under 1cm3) rock function and press the button. Press the

sugar or yellow granulated
sugar 2 teaspoons, cold
water 270ml

button again to turn off the machine after
the processing is done.

Orange Juice

Orange 330g, honey 2
tablespoons, 5-6 ice cubes,
cold water 180mL

Peel the orange and divide it into four
halves. (If the orangeis organic, some of
the peel can be reserved, but it tastes a
little bitter.) Put ingredients into blending
jar and add ice cubes. Close the lid,
select function and press the
button. Press the button again to turn
off the machine after the processing is
done.

Orange 330g, apple 85g,

Put ingredients into blending jar and
add ice cubes. Close the lid, select
function and press the button. The

Orange_ honey 1 tablespoon, little pusher can be used to assist the
smoothie . . )
water, 8-9 ice cubes processing. Press the button again to

turn off the machine after the processing
is done.
Put ingredients into blending jar and
add ice cubes. Close the lid, select

Red bean milk Honey red bean about 200g, fuunscr::;ncz:dbgrﬁzzmz zztstgt]'tgge

smoothie 90mL of milk, 8-10 ice cubes P

processing. Press the button again to
turn off the machine after the processing
is done.




Peanut Butter

Fried peanuts 200g, small
particles (less than 1cm3)
rock sugar or yellow
granulated sugar 1 and a half
tablespoons, olive oil 100mL

Put ingredients into blending jar.
Close the lid, select function
and press the button, then switch
level “4” to continue the proceing for
10s, and level “2” for 50s. Press the
button again to turn off the machine
after the processing is done.

Sesame Paste

Fried sesame seeds

3009, small particles (less
than 1cm3) rock sugar or
yellow granulated sugar 2
tablespoons, olive oil 200mL

Put ingredients into blending jar.
Close the lid, select ) function
and press the button, then switch
level “4” to continue the processing
for 10s, and level “2” for 50s. Press
the button again to turn off the
machine after the processing is
done.




Manufacturer Information

Manufacturer Kingclean Electric Co., Ltd

No.1 Xiangyang Road, Suzhou New District,

Address Jiangsu Province 215009, China

Ce

Disposal

The machine, accessories and packaging should be sorted for environmental-friendly
recycling.

E Do not dispose of the machine into household waste!

Subject to change without notice.

Warranty Information

This product enjoys two-year warranty for the main machine and one-year warranty for the
accessories. Service starts from the date of purchase.

Excluded from the guarantee is normal wear, commercial use, alterations to the appliance
as purchased, consequences of improper use or damage by the purchaser or a third person,




Baugruppe

Auspacken

die Packung 6ffnen, Schaum Blindholz holen, die Maschine greifen, alle Zubehorteile
and Material holen , Plastiktite herunterholen. duRere Packung halten, um den kinftigen
Transport zu breiten.

Teile Name

innere Deckel ﬁ

aullere Deckel Rihrer

Deckel
Dichtungsring

Mischung
Einmachbech

Begleite-
Becher

Hauptmaschine

Packing Liste

Begleite-

Becher Bedienungsanleit

Teile Name | Hauptmaschine | Mischung | Rihrer

Zahl 1 1 1 1 1




Anwendung der Produkt

Bedienfeld

Bildschirm:
Zeit, Tempo und funktion Zustand zeigen. (Bild

1)

Funktionsknopf :

Funktions auswahlen (§) , ¥ . & . < . ).
Ruse ), Funktionsknopf driicken,entsprechendes
Programm in Kraft treiben

Gang auswahlen(1,2,3,4,5,6) Funktionsknopf
driicken, entsprechender Gang in Kraft treiben
(Bild 2)

die Funktion Auswahlen, Funktionsknopf in der
Mitte driicken,die Maschine starten; aufhéren
zu funktionieren, Funktionsknopf wieder
driicken. (Bild 2)

Bedienschritte

Wenn alle Maschineteile zusanmmengestellt
werden, kann die Maschine normalerweise
funktionieren.

1.bearbeitetes Essen in den Mischung
Einmachbecher bringen, dullere Deckel und
innere Deckelung abdecken.(Bild 3)

2. die innere Deckelung drehen nach das
Zeichen, den Knall héren (Bild 4)

3.der Mischung Einmachbecher auf die
Maschine stellen (Bild 5)

4 . entsprechende Funktion auswahlen,
Funktionsknopf driicken, die Maschine laufen.
(Bild 6)

5. Vollendung der Bearbeitung, die Mashine
automatisch aufhéren.

Hinweisen:

1. Das Essen nicht tGber den Maximalskalenwert des
Mischung Einmachbecheres

2.Nach dem Gebrauch den Stecker ausziehen.

1 Anzeige Bereich

/am\

Time —— Speed
OIZHO OIZHO

Funktion Bildschirm

Funktionsknopf

=
— [\

innere Deckelung

Funktionsknopf




Bedienungsanleitung

Auf dem Anwendung Funktion Bildschirm links zeigen sechs Programm Funktionstaste
( Q} Q , @,é,@,ﬂﬂse). einer Funktion auszuwahlen, auf dem Bildschirm entsprechende
Programm Countdown zeigen; auf dem Funktion Bildschirm rechts 0-6 sieben Gang, einer
Gang auszuwabhlen, den Knopf drehen, Bildschirm beginnt Zeit berechnen.

Hinweisen:

1. Bei der Mischung muss man aufteren Deckel und innere Deckelung (nur wenn man durch die duBere
Deckel Rihrer stellt oder Nahrungsmittel und Zutaten zugibt, und so weiter.)

2. Beim Betrieb der Maschine keiner in den Einmachbecher stellen.

3. Bevor die Maschine vollstéandig nicht funktioniert, kann man den Mischung Einmachbecher nicht
herunterholen. Die Klinge ist vollstandig zum Stillstand gekommen , den Becher oder Deckel von der
Maschine entfernen

4. nach dem Gebrauch den Stecker auszuziehen

Bedienungsanleitung des Anhangs

Rdhrer: Wenn eine zusatzliche Pulverisierung erforderlich ist, innere Deckelung
herunterholen, durch das Loch in der Mitte der innneren Deckelung eingefiihrt, um die
Pulverisierung zu unterstutzen.

Hinweisen:

1.Es ist verboten, 6ffnen Sie die duBere Deckel ,um Rihrer zu benutzen.
2.Es ist verboten,unpassender Rihrer zu benutzen.

3.Der Rihrer kann die Klinge auf keinen Fall erreichen.

Reinigung und Pflege

Reinigung der Tasse

Fir Ihre Sicherheit und Gesundheit bei der ersten Anwendung muss man die folgende
Schritte halten:

Geben Sie die Halfte des Wassers in die Tasse (geben Sie bei Bedarf ein paar Tropfen
Waschmittel hinzu), Schlieen Sie den auReren Deckel und die innere Deckelung; schalten
sie die Puase ein, um die Maschine zu starten, und schalten Sie sie nach Beendigung der
Arbeit aus unddie Flussigkeit in die Tasse ausgielen, mit Wasser waschen.

Bitte achten Sie darauf, die Klinge wahrend der Reinigung nicht direkt mit den Handen zu
berlhren, da diese mit einem Hilfswerkzeug gereinigt werden kann.

Ruhrer, innere Deckelung, Deckel und Deckel Dichtungsring reinigen

Nehmen Sie die innere Deckelung, den Deckel und die Deckel Dichtungsring vollstandig ab.
Waschen Sie die obigen Teile mit Reinigungsmittel in lauwarmem Wasser, spilen Sie sie
dann unter flieRendem Wasser ab und trocknen Sie sie ab. Bitte installieren Sie es vor dem
Gebrauch neu.

Reinigung der Hauptmaschine

den Stecker auszuziehen vor Reinigung.

Die Mischung aus Reinigungsmittel und lauwarmem Wasser mit einem weichen Tuch oder
Schwamm einweichen und die AuRenflache der Hauptmaschiene reinigen. Tauchen Sie das
Hauptgerat nicht in Wasser und waschen Sie es nicht direkt mit Wasser.



Bedienfeld und Schalter griindlich reinigen, um einen flexiblen Betrieb zu gewahrleisten.
Wenn wahrend des Betriebs flissiges oder viskoses Material auf der Oberflache des
Hauptgerats haftet, entfernen Sie es sofort.

Mit einem weichen Tuch abwischen, um Verkratzer auf dem Hauptgerat zu vermeiden.
Verwenden Sie zum Reinigen niemals atzende Reinigungsmittel oder Flussigkeiten. Warten
Sie, bis das Hauptgerat vollstandig trocken ist, bevor Sie es lagern.

Auswahl des Nahrungsmittels

Wenn die Maschinw in sechs intelligente Modell, entsprechendes Lebensmittel

Funktion entsprechendesLebensmittel

Apfel, Ananas, Wassermelone, Orange, Tomate, Spinat, Gemuse, Brokkoli
usw

Obst mit Joghurt

Separates Eis oder gefrorenes Obst wie Apfel, Ananas, Pfirsiche, Banane
usw

Gekochtes Eigelb, Fisch, mageres Fleisch, Tofu, Kérner, Nudeln, Brot usw

8 & O s

Gebratene Sojabohnen, Erdniisse, Sesam usw

Ruse Becher waschen

Bei Auswahl der manuellen Sechsgang-Modus, das entsprechende Lebensmittel

Gang Entsprechendes Lebensmittel

Superweiches Lebensmittel zum Mischen einiger flussiger Zutaten und

1-2 viskoser flissiger Sof3e

Zum Umrlhren von weichen Friichten wie Tomaten, Wassermelonen,
3-4 Orangen usw .Zerkleinern von gekochtem Korner und Bohnen.
Hartkristallpulverisierung, wie Kandiszucker

Zum Zerkleinern von gekochtem Fleisch zusammen mit Bruhe, Nussen,
getrockneten Kérnern, getrockneten Bohnen und zur Herstellung von
Smoothies

Hartkristallpulverisierung, wie Kandiszucker

5-6




Hinweis

Bitte lesen Sie diese Anweisungen sorgféltig durch, bevor Sie das Gerat verwenden, und
bewahren Sie sie zum spateren Nachschlagen auf.

Dieses Produkt ist nur fiir den Heimgebrauch bestimmt

Uberpriifen Sie vor dem AnschlieBen dieses Produkts an die Stromversorgung, ob die auf
dem Typenschild angegebene Spannung mit der 6rtlichen Spannung Gbereinstimm

Wenn das Netzkabel, der Stecker oder anderes Zubehdr und die Komponenten beschadigt
sind, verwenden Sie das Produkt nicht mehr

Lassen Sie nicht zu, dass Kinder oder Personen, die sich nicht vollstdndig unabhangig
verhalten und Uber keine einschlagigen Erfahrungen verfiigen, dieses Produkt allein
verwenden.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder seiner Reparaturabteilung
oder einer daflir bestimmten Person einer ahnlichen Abteilung ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden

Verwenden Sie dieses Produkt nicht auf Oberflachen mit Wasser oder unebenen
Oberflachen, und lassen Sie den Becher, das Hauptgerat oder das Netzkabel nicht mit
heilken Oberflachen in Kontakt kommen

Uberschreiten Sie nicht die maximale Skala, die auf der Tasse angegeben ist, wenn Sie diese
verwenden.

Bitte arbeiten Sie mit aufgesetztem Deckel und innere Deckelung und 6ffnen Sie die innere
Decklung nur, wenn Sie Zutaten hinzufiigen und einen Ruhrer verwenden.

Bitte verwenden Sie den Dosier-Ruhrer. Verwenden Sie keine Loffel, Stabchen, Gabeln usw.

Warten Sie vor dem Ausschalten der Maschine, bis sich die Klinge nicht mehr dreht, bevor
Sie den Becher aus dem Gegrat nehmen und niemals die beweglichen Teile berihren.

Lassen Sie keine Fremdkorper (wie Loffel, Gabeln, Stabchen usw.) in der Tasse. Wenn der
Becher beim Starten der Maschine Fremdkorper enthalt, wird das Gegrat beschadigt.

Verwenden Sie niemals Zubehér oder Komponenten von anderen Herstellern oder
Herstellern, die nicht empfohlen werden.

Uberpriifen Sie den Becher und die Klinge vor jedem Gebrauch der Maschine. Wenn der
Becher Risse aufweist, die Klinge locker oder beschadigt ist, verwenden Sie die Maschine

nicht und wenden Sie sich an ein nahe gelegenes Servicecenter.

Beim Entleeren oder Reinigen des Bechers ist Vorsicht geboten, um Verletzungen zu
vermeiden.

Stecken Sie lhre Hande oder andere Utensilien wahrend des Mischens nicht in die Tasse, um
Verletzungen oder Maschinenschaden zu vermeiden.




Nach dem Gebrauch ziehen Sie den Stecken vom Produkt aus.

Tauchen Sie das Hauptgerat nicht in Wasser oder anderen Flissigkeiten und spulen Sie es
nicht aus, um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.

Bei der Zubereitung von fettigen Lebensmitteln oder beim Mahlen trockener Zutaten sollte die
Mischzeit der Mischung in der Tasse eine Minute nicht Uberschreiten. Zu lange Mischzeiten
kénnen den Becher beschadigen oder den Motor Uberhitzen lassen.




Fehlerbehebung

Punkte.

Bevor Sie die Reparaturabteilung beauftragen, tiberprifen Sie bitte zuerst die folgenden

Maschinenfehler

Mégliche Ursache

Loésung

Das Gerat
funktioniert nicht,

Strom ist nicht
angeschlossen

Schlielen Sie die Stromversorgung
an

das Display leuchtet
nicht.

Die Tasse befindet sich
nicht in der richtigen
Position

Entfernen Sie die Tasse und
positionieren Sie sie wieder

Die Klinge dreht sich
nicht

Nachdem Sie die
gewunschte Funktionaus
gewahlthaben, driicken Sie
den Funktionsknopf .

Driicken Sie den Funktionsknopf

Bei der ersten Verwendung
des Produkts ist die
Einlaufphase des Motors
normal.

Nach mehrmaliger Anwendung wird
der Geruch automatisch beseitigt,
wenn es nicht beseitigt werden
kann, wenden Sie sich an unseren
Kundendienst oder direkt an das
Unternehmen, um Wartungspunkte
flr die Inspektion zu vereinbaren

Das Produkt hat
beim Arbeiten einen
Geruch

Uberladung der gesamten
Maschine

Uberpriifen Sie das
Verarbeitungsvolumen und die
Verarbeitungszeit nach den
Anweisungen

Uberpriifen Sie, ob die Spannung der
auf dem Typenschild angegebenen
Spannung entspricht(220V-240V)

Anormaler Larm

Tassen, Kissen usw. sind
nicht richtig installiert

Schalten Sie die Maschine aus und
prufen Sie, ob der Bechersitz richtig
ist.

wahrend der Arbeit

Fremdkorper in der Tasse

Schalten Sie die Maschine aus
und Uberpriifen Sie den Becher auf
Fremdkorper.

Hinweis: Wenn andere Fehler auftreten, sind Spezialwerkzeuge erforderlich, die an der dafiir
vorgesehenen Servicestelle ausgetauscht werden mussen.




Produktspezifikationen
Technische Parameter
Maschinenmodell B53
Nennspannung 220V-240V~
Nennfrequenz 50Hz
Nennleistung 1000W
Maximale Kapazitat 1.5L
Larm < 88dB(A)
Netzkabellange 1.2m
Schaltplan
Netzkabel
Stromleiste Hauptmotor
Bedienfeld
Anzeigefeld




Kochbuch

Kochbuch

Material

Kochmethode

Superenergiesuppe

Kopfkohl 20g, Erbsensamling
10 g, Ananas 80g, Apfel 100g,
Reis Kornreis 1/2 Tasse,
gesamte Nisse 1 Essloffel
Leinsamen 1 Essloffel,
Seetang Knospen 1 Teeloffel,
Soja Peptid 1 Essloffel
warmes gekochtes Wasser
700ml

Stellen Sie alle Zutaten in die
Tasse, schliefien Sie den Deckel,
wahlen Sie Q} und driicken Sie
dann den Knopf, herunterfahren
nach Abschluss zuriickgesetzt.
Offnen Sie den Deckel und

fillen Sie ihn in den Behélter,

um die Superenergiesuppe zu
vervollstandigen.

Tomatendruck
reduzierende
Energiesuppe

2 und eine halbe Tomaten (ca.

300 g), 40 g Yam, 40 g Klette,
1 Essloffel gesamte Nisse,
400 ml kaltes gekochtes
Wasser

Stellen Sie alle Zutaten in die
Tasse, schliel’en Sie den Deckel,
wahlen Sie §) und driicken Sie
dann den Knopf , herunterfahren
nach Abschluss zurlickgesetzt.
Offnen Sie den Deckel und fiillen
Sie ihn in den Behalter, um die
Tomatendruck reduzierende
Energiesuppe zu vervollstandigen.

Heidelbeere-Apfel-
Energiesuppe

Purpurkohl 15g, Heidelbeere
60g, Apfel 1,(ca. 170 g), 150
g Trauben (ca. 15~ 18), 1
Essloffel integrierte Nusse,
400 ml kaltes gekochtes
Wasser

Stellen Sie alle Zutaten in die
Tasse, schlieRen Sie den Deckel,
wéhlen Sie Q} und drlicken Sie
dann den Knopf , herunterfahren
nach Abschluss zuriickgesetzt.
Offnen Sie den Deckel und fiillen
Sie ihn in den Behalter, um die
Heidelbeer-Apfel-Energiesuppe zu
vervollstandigen.

Sellerie-
Energiesuppe

Erbsensamling 10 g, Sellerie
60 g, Apfel 1 (ca. 170 g),
Ananas 100 g, integrierte
Nisse 1 Essloffel, kalt
gekochtes Wasser 500 ml

Stellen Sie alle Zutaten in die
Tasse, schlieflen Sie den Deckel,
wahlen Sie §) und driicken Sie
dann den Knopf, herunterfahren
nach Abschluss zuriickgesetzt.
Offnen Sie den Deckel und

fullen Sie ihn in den Behalter,um
die Sellerie-Energiesuppe zu
vervollstandigen.

Karotte-
Energiesuppe

Erbsensamling 10g, Méhre
50g, Apfel 1

(ca. 170 g), Ananas 150 g,
integrierte Nuss 1 Essloffel,
kalt gekochtes Wasser 700 ml

Stellen Sie alle Zutaten in die
Tasse, schliefien Sie den Deckel,
wahlen Sie Q} und driicken Sie
dann den Knopf , herunterfahren
nach Abschluss zurlickgesetzt.
Offnen Sie den Deckel und

fullen Sie ihn in den Behalter,

um die Karotte-Energiesuppe zu
vervollstandigen.




Papaya-Milch

Papaya 250g, frische Milch
360ml, Eiswdrfel 5-6

Stellen Sie alle Zutaten in den
Kochtopf, schlieRen Sie den Deckel,
wahlen Sie ) und driicken Sie
die Taste, herunterfahren nach
Abschluss  zurlickgesetzt. Offnen
Sie den Deckel und fiillen Sie ihn in
den Behalter, um die Papaya-Milch
zu vervollstandigen.

Karotte-
Moosbeeren-Saft

Karotte 110g,Ananas 250g,
trockene Moosbeeren 1
Essloffel, Eiswtirfel 5-6, kalt
gekochtes Wasser 500 ml

Stellen Sie alle Zutaten in den
Kochtopf, schlieRen Sie den Deckel,
wahlen Sie §) und driicken

Sie die Taste, herunterfahren

nach Abschluss zurlickgesetzt.
Offnen Sie den Deckel und fiillen
Sie ihn in den Behalter, um der
Karotte-Moosbeeren-Saft zu
vervollstandigen.

2 Apfel, kalt gekochtes

Stellen Sie kalt gekochtes Wasser
400ml, Zitronensaft in den Becher.
Die Apfel waschen, schalen und
entkernen,dann in den Becher
stellen, schlieen Sie den Deckel,

Apfelsaft Wasser 400ml, Zitronensaft wahlen Sie Q} und dricken Sie
30ml die Taste, herunterfahren nach
Abschluss zuriickgesetzt. Offnen
Sie den Deckel und fiillen Sie ihn in
den Behalter, um der Apfelsaft zu
vervollstandigen.
Stellen Sie alle Zutaten in den
1.5 Tomaten (ca. 225g), Kochtopf, schlieRen Sie den Deckel,
Eiswirfel 1.5 Reisbecher, wéhlen Sie Q{) und driicken Sie
Tomatensaft kleine Partikel (weniger als die Taste, herunterfahren nach
1 cm3) Kandiszucker oder Abschluss zurlickgesetzt. Offnen
gelber Zucker 2 Loffel, kaltes | Sie den Deckel und flllen Sie ihn in
gekochtes Wasser 270ml den Behalter, um der Tomatenaft zu
vervollstandigen.
Schélen Sie die Orange und
bewahren Sie die weile
Fruchtschaufel auf (wenn es sich
um Bio-Orange handelt, kann ein
Teil der AuRenhaut erhalten bleiben,
Orargo 2209, ronig2 | e Sescack st jedoch iten
Orangensaft Essloffel, Eiswurfel 5-6, kaltes

gekochtes Wasser 180ml

Kochtopf, schlieRen Sie den Deckel,
wahlen Sie Q} und driicken Sie
dann die Taste, herunterfahren nach
Abschluss zuriickgesetzt. Offnen Sie
den Deckel und fiillen Sie ihn in den
Behalter, um den Orangensaft zu
vervollstandigen.




Orange Smoothie

1 Orange (ca. 110 g), halber
Apfel

(ca. 85 @), 1 Essloffel Honig,
etwaskaltes gekochtes
Wasser, 3 Reisbecher
Eiswdrfel

Stellen Sie alle Zutaten in den
Kochtopf, schlieRen Sie den Deckel,
wahlen Sie und driicken

Sie dann die Taste. Verwenden

Sie den Rihrer beim Arbeiten,
herunterfahren nach Abschluss
zuriickgesetzt. Offnen Sie den
Deckel und flillen Sie ihn in den
Behalter, um orangefarbenen
Smoothie zu vervollstandigen.

Rote Bohnen-
Milch-Smoothie

Honig rote Bohnen
1Reisbecher (ca. 200 g), Milch
90 ml, Eiswirfel 8-10 Stiick

Stellen Sie alle Zutaten in den
Kochtopf, schlieRen Sie den Deckel,
wahlen Sie und drlicken

Sie dann die Taste. Verwenden

Sie den Rihrer beim Arbeiten,
herunterfahren nach Abschluss
zuriickgesetzt. Offnen Sie den
Deckel und flllen Sie ihn in den
Behalter, um rote Bohnen-Milch-
Smoothie zu vervollstandigen.

Gekochte Erdnisse 200 g,
kleine Partikel (weniger als

Stellen Sie alle Materialien in den
Kochtopf, schlieBen Sie den Deckel,
wahlen Sie @ und driicken Sie die
Taste, driicken Sie 10s im 4. Gang,

Erdnussbutter 1 cm3) Kandiszucker oder 50s im 2. Gang und herunterfahren
gelber Zucker 1 Loffel Halfte, nach Abschluss zurlickgesetzt.
Olivendl 100 ml Offnen Sie den Deckel und fiillen
Sie ihn in den Behalter, um die
Erdnussbutter zu vervollstandigen.
Stellen Sie alle Materialien in den
Kochtopf, schlieRen Sie den Deckel,
Reife weilRe Sesamsamen wahlen Sie Q} und drticken Sie die
300g, kleine Partikel(1cm3 Taste, dricken Sie 10s im 4. Gang,
Sesamsolie oder weniger) 2 Essloffel 50s im 2. Gang und herunterfahren

Kandiszucker oder brauner
Zucker, 200 ml Olivendl

nach Abschluss zurtickgesetzt.
Offnen Sie den Deckel und fiillen

Sie ihn in den Behalter, um die
Sesamsolfde zu vervollstandigen.




Herstellerinformationen

Hersteller Kingclean Electric Co., Ltd

No.1 StraRe Xiangyang, Bezirk New
Adresse Suzhou, Provinz Jiangsu
215009, China

Ce

Entsorgung

Maschine, Zubehdre und Verpackung sollten auf umweltfreundliche Weise recycelt werden.

Ei Bitte entsorgen Sie diese Maschine nicht im Hausmdll!

Garantie

Dieses Produkt geniel3t eine Zwei Jahre Garantie fur die Maschine und eine einjahrige
Garantie fir das Zubehorab Kaufdatum.

Von der Garantie sind ausgenommen: normale Abnutzung, kommerzielle Nutzung,
Anderungen an dem gekauften Apparat, Reinigung, Konsequenzen von unsachgeméfen
Verwendungen oder Schaden vom Kaufer oder dritte Partei, und die sich auf aulerer
Umstande beziehbare oder die von den Akkus verursachte Schaden.




Montaje

Desembalaje

Abra el paquete, saque la almohadilla de espuma, todos los accesorios y la maquina del
paquete, saque la bolsa de plastico y guardela para futuras reparaciones y mantenimiento.

Nombre de las Partes

Casquillo interno 4}‘*7
Tapa exterior Barra de agitacion
Anillo de junta

| )

Copa

Copa para llevar

|

Posavaso

Maquina principal

Packing List

conjunto de la Barra de Copa para
copa llevar

Cantidad 1 1 1 1 1

Nombre Maquina Manual de
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Uso del producto

Instrucciones del panel de operacion

Pantalla:
muestra el tiempo, la velocidad y el estado de
la funcion.(Figura 1)

Botén de seleccion de funcién:

Seleccion de funciones (Q’) E@ =, &Y,
Puse ) y presione el boton para ejecutar el
programa que se muestra en la "funcion”
actual.

Seleccione el nivel (1,2,3,4,5,6) que necesita
girando el botén del botdn y presidnelo, la
maquina iniciara el programa que se muestra
en el "nivel" actual. (Figura 2)

Seleccione la funcion o el nivel girando el botén
del botdn, inicie la maquina presionando el botdn
del botdén, apague la maquina presionando
nuevamente el boton del boton. (Figura 2)

Pasos de operacion

La maquina se funciona normalmente cuando
todas las partes de este producto estan
instaladas correctamente.

1. Coloque la comida que se va a agitar en el
frasco y cubra el frasco con la tapa exterior y
la tapa interior. (Figura 3)

2. Gire la tapa interior de acuerdo con la
etiqueta hasta que se escuche un "clic".
(Figura 4)

3.Coloque la jarra de mezcla en la maquina
principal. (Figura 5)

4. Gire el botén para seleccionar la funcion
necesaria, presione el boton del botén de
funcién y la licuadora comenzara a funcionar.
(Figura 6)

5.Después del procesamiento, la maquina
dejara de funcionar automaticamente.

Notas:

1. Los materiales no deben exceder la escala
maxima de la jarra.

2.Desenchufe la maquina después de usarla.

1 Area di visualizzazione

4

K>

sl

B\

Time Speed

Pannello delle funzioni

Tasto selettore funzioni

3 4
Coperchio
( ‘ \ | esterno
Cappuccio interno
5 6

Pulsante manopola
selezione funzioni




Instruccion de operacion

Seis programas de funciones se muestran en el lado izquierdo del panel de funciones ( Qf) ,

¥ . & . S . @ Rise) Alseleccionar una de las funciones, la pantalla mostrara la
cuenta regresiva del tiempo del programa correspondiente. Se muestran 7 niveles del 0 al
6 en el lado derecho del panel de funciones. Al seleccionar uno de los niveles, presione el
boton de mando y la pantalla comienza a cronometrar.

Notas:

1. Asegurese de cubrir el frasco de mezcla con fuerza durante la agitacién (excepto insertando el
empujador a través de la abertura de la tapa o agregando materiales).

2. No ponga nada en el frasco mientras la maquina esté funcionando.

3. No retire la jarra antes de que la maquina deje de moverse por completo. Retire la jarra o la tapa de la
maquina después de que la cuchilla deje de girar completamente.

4. Desenchufe la maquina después de usarla.

Instrucciones de uso de los accesorios.

Barra de agitacion: Cuando se necesite trituracion auxiliar, retire la tapa interior y extienda el
empujador a través del orificio en el centro de la tapa para la trituracién auxiliar.

Notas:

1.No abra la tapa directamente para utilizar el empujador.
2. No utilice un usher que no coincida con este producto.
3. El empujador no puede tocar la cuchilla en ningun caso.




Limpieza y mantenimiento

Limpieza de jarra de vaso

Para su seguridad y salud, siga los siguientes pasos cuando utilice la maquina por primera
vez:

Llene la jarra con la mitad del agua cliente y agregue unas gotas de detergente. Bloquee bien
la tapa exterior y la tapa interior. Gire a la funcién Rise para arrancar la maquina. Después
de que el trabajo se detenga, apague la maquina, vierta el liquido en la taza y luego lavela
con agua limpia.

Notas: no toque la cuchilla directamente con las manos, en caso de que la cuchilla le corte
los dedos, puede utilizar herramientas para ayudar en la limpieza.

Limpieza de la tapa interna, la tapa exterior, el ensamblaje de la cuchilla y
el anillo de la junta.

Separe la tapa interior, la tapa exterior, el conjunto de la cuchilla y el anillo de la junta.
Lavelos y el empujador con detergente en agua tibia, luego enjuaguelos con agua corriente y
séquelos. Por favor, vuelva a instalar antes de usar.

Limpieza de la maquina principal

Desenchufe antes de limpiar.

Empape un pafio suave o una esponja con la mezcla de detergente y agua tibia, luego limpie
la superficie exterior de la maquina principal con un pafio suave o una esponja. No ponga la
maquina principal directamente en agua para lavar o enjuagar directamente con agua.
Limpie a fondo el panel y la perilla de control de velocidad para garantizar su funcionamiento
flexible. Si alguna sustancia liquida o pegajosa se pega a la superficie de la maquina
principal durante la operacion, retirela inmediatamente.

Limpie con un pafio suave, a fin de no rayar la apariencia del host. No use detergentes o
liquidos corrosivos para limpiar, y espere a que la maquina principal se seque completamente
antes de guardarla.




Seleccion de funciones

materiales adecuados para el procesamiento en modos inteligentes correspondientes

Funcciones

materiales adecuados correspondientes

Manzana, pifia, sandia, naranja, tomate, espinacas, vegetales verdes, brocoli,
etc

Fruta con yogur

Cubitos de hielo o frutas congeladas, como manzana, pifia, melocotoén,
platano, etc

Yema de huevo cocida, pescado, carne magra, tofu, cereales integrales,
fideos, pan, etc

gl al0e

Soja frita, mani, sésamo, etc

R.llse

Limpie la jarra

materiales adecuados para el procesamiento en los modos manuales correspondientes

Nivel

materiales adecuados correspondientes

1-2

materiales super suaves, utilizados para mezclar algunos materiales liquidos,
agitacion de salsa liquida viscosa

3-4

Se usa para revolver algunas frutas blandas, como tomates, sandias,
naranjas, etc. Trituracion de granos cocidos vy frijoles,
Trituracion de frutas duras, como las zanahorias

5-6

Utilizado para triturar carne cocida con sopa, moler nueces, granos secos,
frijoles secos. Elaboracion de batidos.
Trituracion de cristales duros, como los caramelos de roca.
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Notas:

Lea este manual detenidamente antes de usarlo y consérvelo para futuras consultas.
Este producto es solo para uso doméstico general.

Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacion, confirme si el voltaje marcado
en la parte inferior de la maquina principal es consistente con la tensién de la fuente de
alimentacion local.

Deje de usar el producto cuando el cable de alimentacion, el enchufe u otras partes estén
dafnados.

No permita que nifios o personas sin capacidad independiente o experiencia relevante usen
este producto solo.

Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser reemplazado y reparado por un
profesional del departamento de mantenimiento del fabricante o departamento similar para
evitar peligros. No use este producto en la superficie con agua o superficies irregulares.

No permita que el cuerpo del recipiente, el host o el cable de alimentacion toquen la
superficie caliente.

No exceda el volumen maximo marcado en el cuerpo del frasco cuando lo use.

Por favor, opere cuando la tapa exterior y la tapa interna estén en su lugar. Solo retire la tapa
cuando agregue los materiales.

Apague la maquina hasta que la cuchilla deje de funcionar por completo, luego retire la jarra
de la maquina principal. No toque las partes méviles.

No deje objetos extrafios (como cucharas, palillos, tenedores, etc.) en el recipiente de
mezcla. Si hay algun objeto extrafio en el recipiente al arrancar la maquina, dafara la
maquina y puede causar lesiones personales.

No utilice accesorios o componentes de otros fabricantes o de fabricantes no recomendados.

Antes de cada uso de la maquina, compruebe el cuerpo del vaso y la cuchilla. Si encuentra
grietas en el cuerpo de la jarra, cuchilla suelta o dafios, no vuelva a usar este producto y

pdngase en contacto con el centro de servicio mas cercano.

Tenga mucho cuidado con la cuchilla cuando vacie o limpie la jarra para evitar lesiones.

No ponga sus manos u otros objetos en el recipiente durante la agitacion para evitar el
peligro personal o dafios a la maquina. Antes de retirar el cuerpo del frasco para limpiarlo, el
cuerpo del frasco solo puede retirarse de la maquina hasta que la cuchilla deje de girar por
completo. Asegurese de desenchufar el producto después de usarlo.

No sumerja la maquina principal en agua u otros liquidos, y no lave el cuerpo para evitar
descargas eléctricas.



No sumerja la maquina principal en agua u otros liquidos, y no lave el cuerpo para evitar
descargas eléctricas.

Al preparar alimentos grasos o moler materiales secos, la mezcla debe agitarse
continuamente en el frasco durante no mas de 1 minutos. Agitar demasiado tiempo puede
dafar la jarra o hacer que el motor se sobrecaliente.




Solucién de problemas

Por favor verifique los siguientes problemas antes de enviarlos a las oficinas de reparacion

designadas.

Problemas

Causos posibles

Soluciones

La maquina no
funciona y el panel
de visualizacién esta
apagado

No conectado a la fuente
de alimentacion

Conecte la fuente de alimentacion

La jarra de mezcla no esta
instalada correctamente

Retire el recipiente de mezcla e
instalelo nuevamente en la maquina
principal

Blade doesn'’t rotate

No se ha pulsado el boton
de mando después de
seleccionar la funcién

Presione el botén de seleccion de
funcion

Olores extrafios

Es normal cuando se utiliza
la maquina por primera vez.

Se eliminara después de varias
veces de uso. Si no es asi, péngase
en contacto con el departamento de
postventa para obtener ayuda

Sobrecarga de maquina

Compruebe la cantidad de
procesamiento de materiales y el
tiempo de procesamiento de acuerdo
con el manual

Verifique si el voltaje es el voltaje
permitido de la maquina (220V-240V)

Se produce ruido
anormal durante el
trabajo

La jarra de mezcla o la
almohadilla estable no
estan instaladas en su
posicion

Apague la maquina y verifique si la
jarra y la almohadilla estable estan
en posicion

Objetos extrafios en el vaso
de mezcla

Apague la maquina, verifique si hay
objetos extrafos en la jarra

Si ocurrieron otras fallas, que necesiten herramientas profesionales, para evitar peligros, la

magquina debe ser reparada o reemplazada por el fabricante, otras oficinas de mantenimiento
o profesionales de oficinas similares.




Especificaciones del producto

Parametros técnicos

Numero de Model B53

Voltage nominal 220V-240V~
Frecuancia nominal 50Hz
Potencia nominal 1000W
Capacidad 1.5L

Nivel de ruido < 88dB(A)
Longitud del cable de alimentacion 1.2m

Diagrama de circuito

Cable de alimentacion

PCB de potencia

PCB de control

PCB de Pantalla

Motor principal
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Receta

Receta Materiales alimenticios Pasos de operacion

Lechuga de 20 g, brotes de

arveja de 10 g, pifide a 80 Ponga los materiales en la jarra de

g, manzana de 100 g, arroz mezcla y agregue agua. Cierre la
Sopa de de 1/2 taza, nuez mixta de tapa, seleccione la funcion y
la energia 1 cucharada, linaza de 1 presione el botén. Presione el boton
estupendo cucharada, brote de algas de | nuevamente para apagar la maquina

1 cucharadita, péptido de soja
de 1 cucharada, agua tibia de
700 ml

después de que se haya completado
el procesamiento.

Sopa de tomate

Dos tomates y
medio(aproximadamente 300
g), iame de 40 g, bardanade
40 g, 1 cucharada de nueces
mixtas, 400 ml de agua frial

Ponga los materiales en la jarra de
mezcla y agregue agua. Cierre la
tapa, seleccione la funcion y
presione el botén. Presione el boton
nuevamente para apagar la maquina
después de que se haya completado
el procesamiento.

Sopa energética
de arandanos y
manzanas

Repollo morado 15 g,
arandano 60 g, 1 manzana,
(aproximadamente 170 g),
uvas 150 g (aproximadamente
15-18 piezas), 1 cucharada
de nueces mixtas, 400 ml de
agua fria

Ponga los materiales en la jarra de
mezcla y agregue agua. Cierre la
tapa, seleccione la funcién q_) y
presione el boton. Presione el boton
nuevamente para apagar la maquina
después de que se haya completado
el procesamiento.

Sopa energética
de apio

Plantula de guisante de 10

g, apio de 60 g, manzana 1
(aproximadamente 170 g),
pifia de 100 g, nueces mixtas
de 1 cucharada, agua friade
500 ml

Ponga los materiales en la jarra de
mezcla y agregue agua. Cierre la
tapa, seleccione la funcion y
presione el botén. Presione el boton
nuevamente para apagar la maquina
después de que se haya completado
el procesamiento.

Sopa energética
de zanahoria

Plantula de guisante de 10g,
zanahoria de 50g, 1 manzana
(aproximadamente 170 g),
pifia de 150 g, nueces mixtas
de 1 cucharada, agua fria de
700 ml

Ponga los materiales en la jarra de
mezcla y agregue agua. Cierre la
tapa, seleccione la funcion q_) y
presione el botén. Presione el boton
nuevamente para apagar la maquina
después de que se haya completado
el procesamiento.

Leche de Papaya

Papaya de 250 g, leche fresca
de 360 ml, hielo de 5-6 cubitos

Ponga los materiales en la jarra de
mezcla, cierre la tapa, seleccione

la funcion de y presione

el botén. Presione el boton
nuevamente para apagar la maquina
después de que se haya completado
el procesamiento.




Zumo de
arandano y
zanahori

Zanahoria de 110 g, pifia

de 250 g, arandano de 1
cucharada (aproximadamente
de 10 g), hielo de 5-6 cubitos,
agua fria de 180 ml

Ponga los materiales en la jarra de
mezcla y agregue los cubitos de
hielo. Cierre la tapa, seleccione la
funcion y presione el botén.
Presione el botén nuevamente
para apagar la maquina después
de que se haya completado el
procesamiento.

zumo de
manzana

2 manzanas, agua fria de 400
ml, jugo de limén de 30 ml.

Pele las manzanas y quite las
semillas. Ponga los materiales en

la jarra de mezcla. Cierre la tapa,
seleccione la funcién y
presione el botén. Presione el boton
nuevamente para apagar la maquina
después de que se haya completado
el procesamiento.

Zumo de tomate

Tomate 1y medio
(aproximadamente 225

g), 4-5 cubitos de hielo,
particulas pequefias (menos
de 1 cm3) azucar de roca o
azucar granulada amarilla 2
cucharaditas, agua fria 270 ml

Ponga los materiales en la jarra de
mezcla y agregue los cubitos de
hielo. Cierre la tapa, seleccione la
funcién y presione el botén.
Presione el botén nuevamente
para apagar la maquina después
de que se haya completado el
procesamiento.

Zumo de naranja

Naranja de 330 g, miel de 2
cucharadas, 5-6 cubitos de
hielo, agua fria de 180 m

Pelar la naranja y dividirla en cuatro
mitades. (Si la naranja es organica,
se puede reservar parte de la
cascara, pero tiene un sabor un
poco amargo). Ponga los materiales
en la jarra de la mezcla y agregue
cubitos de hielo. Cierre la tapa,
seleccione la funcién y
presione el botén. Presione el boton
nuevamente para apagar la maquina
después de que se haya completado
el procesamiento.

Batido de naranja

Naranja de 330 g, manzana
de 85 g, miel de 1 cucharada,
poca agua, 8-9 cubitos de
hielo

Ponga los materiales en la jarra de
mezcla y agregue los cubitos de
hielo. Cierre la tapa, seleccione la
funcion y presione el botdn.
El empujador se puede utilizar
para ayudar en el procesamiento.
Presione el botén nuevamente
para apagar la maquina después
de que se haya completado el
procesamiento.




Batido de leche
de frijol rojo

1 taza de frijoles rojos con
miel (aproximadamente 200
g), 90 ml de leche, 8 a 10
cubitos de hielo

Ponga los materiales en la jarra de
mezcla y agregue los cubitos de
hielo. Cierre la tapa, seleccione la
funcién @ y presione el boton.
El empujador se puede utilizar
para ayudar en el procesamiento.
Presione el botén nuevamente
para apagar la maquina después
de que se haya completado el
procesamiento.

Mantequilla de
mani

mani cocido de 200 g,
particulas pequenas (menos
de 1 cm3) de azucar de roca o
azucar granulada amarilla de

1 cucharada y media, aceite
de oliva de 100 ml

Ponga los materiales en la jarra de
mezcla. Cierre la tapa, seleccione

la funcién de y presione el
botén, luego cambie el nivel “4”

para continuar el proceso durante

10 segundos y el nivel “2” durante
50 segundos. Presione el boton
nuevamente para apagar la maquina
después de que se haya completado
el procesamiento.

Pasta de sesamo

Semillas de sésamo fritas
300 g, particulas pequenas
(menos de 1 cm3) azlcar

de roca o azucar granulada
amarilla 2 cucharadas, aceite
de oliva 200 ml

Ponga los materiales en la jarra de
mezcla. Cierre la tapa, seleccione

la funcion de @ y presione el
botoén, luego cambie el nivel “4” para
continuar el procesamiento durante
10 segundos y el nivel “2” durante
50 segundos. Presione el boton
nuevamente para apagar la maquina
después de que se haya completado
el procesamiento.




Informacion del fabricante

Fabricante Kingclean Electric Co., Ltd
215009
Direccion No.1 Calle Xiangyang, Distrito Nuevo

Suzhou, Provincia de Jiangsu
215009, China

Ce€ H

Desechado

La maquina, los accesorios y el embalaje deben clasificarse para un reciclaje respetuoso con
el medio ambiente.

Ei No deseche la maquina en la basura doméstica!
_—

Sujeto a cambios sin previo aviso.

Informaciones de garantia

Este producto tiene una garantia de dos afios para la maquina principal y una garantia de un afio para los
accesorios. El servicio comienza a partir de la fecha de compra.

Quedan excluidas de la garantia el desgaste normal, el uso comercial, las modificaciones al aparato
comprado, las actividades de limpieza, las consecuencias del uso indebido o el dafio por parte del
comprador o de una tercera persona, el dafio que puede atribuirse a circunstancias externas o las
baterias.




Installazione del prodotto

Disimballaggio

Aprire la confezione, estrarre il gommapiuma, tutti gli accessori e la macchina dalla
confezione, togliere la busta di plastica e conservarli per la manutenzione e la riparazione

future.

Nome delle parti

. [ 1
Cappuccio "
interno
Coperchio Spintore
esterno
Anello di guarnizione
Barattolo di miscelatore
Tazza per il
trasporto

Macchina principale

Lista imballaggio

Assemblaggio
di vasi di Spintore
miscelazione

Tazza per il
trasporto

Nome della | Macchina
parte principale

Manuale utente

Quantita 1 1 1 1 1




Uso del prodotto

Pannello di controllo

Display del pannello:
Visualizzazione tempo, velocita e lo stato della
funzione. (Figura 1)

Pulsante selezione selezione funzione:
Selezione delle funzioni % , b , @ N e
Ruse ), € premere il pulsante per eseguire il
programma mostrato nella "funzione" attuale.
Scegli un livello (1,2,3,4,5,6) di cui hai
bisogno ruotando il pulsante della manopola e
premendolo, la macchina avviera il programma
mostrato nel "livello" corrente. (Figura 2)
Selezionare la funzione o il livello ruotando il
pulsante pomello, avviare la macchina premendo
il pulsante pomello, spegnere la macchina
premendo nuovamente il pulsante pomello.
(Figura 2)

Passi operativi

Solo quando tutte le parti di questo prodotto
siano installati correttamente possono essere
utilizzati normalmente.

1. Mettere il cibo essere mescolato nel
barattolo, e coprire il vaso con coperchio
esterno e calotta interna. (Figura 3)

2. Ruotare il cappuccio interno in base
all'etichetta finché non si sente un "clic".
(Figura 4)

3. Posizionare il barattolo di miscelazione sulla
macchina principale. (Figura 5)

4. Ruotare la manopola per selezionare
la funzione richiesta, premere il pulsante
manopola funzioni, e il frullatore inizia a
funzionare. (Figura 6)

5. Al termine dell'elaborazione, la macchina si
arrestera automaticamente.

Note:
1. Gli ingredienti non devono superare la scala
massima del barattolo.

2. Si prega di scollegare la macchina dopo I'uso.

Area di visualizzazione

Pannello delle
funzioni

4 Coperchio
esterno

Cappuccio interno

Pulsante manopola
selezione funzioni




Istruzione operativa

Sei programmi di funzioni sono visualizzati sul lato sinistro del pannello delle funzioni (

Q), b @ <, @ , Puise )- Quando si seleziona una delle funzioni, lo schermo visualizzera
il conteggio del tempo corrispondente programma. 7 livelli da 0 a 6 sono visualizzati sul lato
destro del pannello delle funzioni. Quando si seleziona uno dei livelli, premere il pulsante
manopola e il display avvia la temporizzazione.

Note:

1. Assicurati di coprire strettamente il barattolo di miscelazione durante I'agitazione (eccetto inserendo lo
spintore attraverso I'apertura del coperchio o aggiungendo ingredienti).

2. Non mettere nulla nel barattolo mentre la macchina € in funzione.

3. Non rimuovere il barattolo prima che la macchina si fermi completamente. Rimuovere il vaso o coperchio
dalla macchina dopo la lama smette di ruotare completamente.

4. Si prega di scollegare la macchina dopo I'uso.

Accessori con le istruzioni

Spintore: quando € necessario uno schiacciamento ausiliario, rimuovere il tappo interno
ed estendere lo spintore attraverso il foro al centro del coperchio per lo schiacciamento
ausiliario.

Note:

1. Non aprire il coperchio direttamente per utilizzare lo spintore.

2. Non utilizzare un usciere che non corrisponde a questo prodotto.
3.In ogni caso lo spintore non pud toccare la lama.




Pulizia e manutenzioneanutenzione

Pulizia del barattolo di miscelazione

Per la vostra sicurezza e la salute, si prega di seguire la seguente procedura quando si
utilizza la macchina per la prima volta:

Riempire il vaso con meta acqua e aggiungere qualche goccia di detersivo. Bloccare
saldamente il coperchio esterno e il cappuccio interno. Ruotare la manopola e selezionare
la funzione Ruse , avviare la macchina. Spegnere la macchina fino a quando non smette
di girare e versare il liquido fuori dal barattolo, sciacquare il barattolo sotto il rubinetto che
scorre.

Note: Durante la pulizia, non toccare la lama direttamente con le mani, nel caso in cui la lama taglia le dita.
E inoltre possibile utilizzare strumenti per aiutare nella pulizia.

Pulizia del cappuccio interno, del coperchio esterno, dello spingitoio e
dell'anello della guarnizione

Separare capsula interna, coperchio esterno, complesso di lama e anello di tenuta. Lavali e
spinga il detersivo con acqua tiepida, poi risciacquali con acqua corrente e asciugali. Si prega
di reinstallare prima di utilizzare.

Pulizia della macchina principale

Scollegare la spina prima di pulirla.
Immergere un panno morbido o una spugna con la miscela di detergente e acqua calda,
quindi pulire la superficie esterna della macchina principale con il panno morbido o una
spugna. Non mettere la macchina principale direttamente in acqua per lavare o risciacquare
con acqua direttamente.

Pulire a fondo il pannello, manopola di controllo della velocita per garantire il suo
funzionamento flessibile. Se qualsiasi sostanza liquida o appiccicosa attacca alla superficie
della macchina principale durante il funzionamento, rimuoverlo immediatamente.

utilizzare un panno morbido per pulire, in modo da non graffiare I'aspetto dell'host. Non
utilizzare detergenti corrosivi o liquidi per la pulizia, e attendere che la macchina principale
per asciugare completamente prima di riporlo.




Selezione della funzione

Ingredienti idonei per I'elaborazione in corrispondenti modalita intelligenti

Function

Corresponding suitable ingredients

Mela, ananas, anguria, arancia, pomodoro, spinaci, verdure verdi, broccoli,
ecc.

Frutta con yogurt

Cubetti di ghiaccio o frutta congelata, come mela, ananas, pesca, banana,
ecc.

Tuorlo d'uovo cotto, pesce, carne magra, tofu, cereali integrali, pasta, pane,
ecc.

Soia fritta, arachidi, sesamo, ecc.

ISR (WO S IR

Pulire il barattolo di miscelazione.

ngredienti adatti per la lavorazione in corrispondenti Modalita manuali

Livello Corrispondente ingredienti adatti
1-2 Ingredienti super morbidi, usati per mescolare alcuni ingredienti liquidi,
mescolare salsa viscosa liquida
Utilizzato per I'agitazione di alcuni frutti di bosco, come i pomodori, anguria,
3-4 arance, ecc schiacciamento di cereali e fagioli cotti.
Frantumazione di frutti duri, come le carote.
Utilizzato per la frantumazione di carne cotta con zuppa, noci macinate,
5-6 cereali secchi, fagioli secchi. Fabbricazione di frullati

Schiacciare cristalli duri, come caramelle rock.




Note:

Si prega di leggere attentamente questo manuale prima dell'uso e conservarlo per riferimenti
futuri.

Questo prodotto € solo per uso domestico generale.

Prima di collegare il prodotto alla rete di alimentazione, si prega di confermare se la tensione
segnata nella parte inferiore della macchina principale & coerente con la tensione di rete
locale.

Si prega di smettere di usare il prodotto quando il cavo di alimentazione, la spina o altre parti
sono danneggiate.

Non consentire a bambini o persone senza capacita indipendente o esperienza pertinente di
utilizzare questo prodotto da solo.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere sostituito e riparato da un
professionista dal reparto di manutenzione del costruttore o reparto simile per evitare il
pericolo. Non utilizzare questo prodotto sulla superficie con acqua o superficie irregolare.

Non permettere che il corpo barattolo, host o il cavo di alimentazione di toccare la superficie
calda.

Non utilizzare il volume massimo indicato sul corpo del barattolo durante l'uso.

Si prega di utilizzare quando il coperchio esterno e calotta interna sono a posto. Rimuovere il
cappuccio solo quando si aggiungono gli ingredienti.

Si prega di utilizzare un agitatore di erogazione. Non usare cucchiai, bacchette, forchette,
ecc.

Spegnere la macchina finché la lama si arresta completamente, quindi rimuovere il vaso dalla
macchina principale. Non toccare le parti mobili.

Non lasciare oggetti estranei (come cucchiai, bacchette, forchette, etc.) nel vaso di
miscelazione. Se ci sono dei corpi estranei nel vaso quando si avvia la macchina, si
danneggia la macchina e pud causare lesioni personali.

Non utilizzare accessori o componenti di altri produttori o di produttori non raccomandati.

Prima di ogni utilizzo della macchina, controllare il corpo del vaso e la lama. Se trovate
eventuali crepe nel corpo barattolo, lama allentata o danni, si prega di non utilizzare

nuovamente il prodotto e contattare il centro di assistenza piu vicino.

Prestare particolare attenzione alla lama durante lo svuotamento o la pulizia del barattolo per
evitare lesioni.

Non mettere le mani o altri oggetti nel vaso durante I'agitazione per evitare il pericolo alle
persone o danni alla macchina. Prima di rimuovere il corpo contenitore per la pulizia, il corpo
vaso puo essere rimosso solo dalla macchina finché la lama si ferma completely.
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Be scollegare il prodotto dopo l'uso rotante.

Non immergere la macchina principale in acqua o altri liquidi, e non lavare il corpo per evitare
scariche elettriche.

Nel preparare cibi oleosi o rettifica ingredienti secchi, la miscela deve essere agitata
continuamente nel barattolo per non piu di 60 secondi. Agitazione troppo lungo pud
danneggiare il vaso o causare il surriscaldamento del motore.




Risoluzione dei problemi

Si prega di verificare i seguenti problemi prima di inviare agli uffici di riparazione designati.

Sintomi Cause possibili Soluzioni

Non collegato

. ) Collegare I'alimentazione
all'alimentazione

La macchina non
funziona e il pannello
di visualizzazione &

Rimuovere il barattolo di

Il barattolo di miscelazione . ) .
spento L. miscelazione e installarlo
non ¢ installato .
nuovamente sulla macchina
correttamente

principale

Il pulsante Knob non &
La lama non ruota stato premuto dopo aver
selezionato la funzione

Premere il pulsante della manopola
di selezione della funzione

Eliminera dopo diverse volte di
utilizzo. In caso contrario, si prega
di contattare il dipartimento post-
vendita per aiuto

E normale quando la
macchina viene utilizzata
per la prima volta

Ha un odore strano Si prega di verificare la quantita
quando lavora di trasformazione degli ingredienti
e tempi di lavorazione secondo il
Sovraccarico della manuale
macchina

Controllare se la tensione ¢ la
tensione consentita della macchina

(220V-240V)
Il vaso di miscelazione Spegnere la macchina e controllare
o il pad stabile non sono se il barattolo e il pad stabile sono in
Rumore anomalo installati in posizione posizione
si verifica durante il
lavoro Spegnere la macchina, verificare

Oggetti estranei nel

R . se c'é corpi estranei in vaso di
barattolo di miscelazione

miscelazione

Note: Se tutti gli altri guasti si sono verificati, che hanno bisogno di strumenti professionali,
al fine di evitare il pericolo, la macchina devono essere riparati o sostituiti da produttore, altri
uffici di manutenzione o professionisti uffici simili.




Specifiche di prodotto

Parametro tecnico

Modello di macchina B53
Tensione nominale 220V-240V~
Frequenza nominale 50Hz
Potenza nominale 1000W
Capacita massima 1.5L
Rumore < 88dB(A)
Lunghezza del cavo di alimentazione 1.2m

Schema del circuito

Cavo di alimentazione

PCB di potenza Motore principale

PCB di controllo

Display PCB




Ricetta

Ricetta

Materiale alimentare

Fasi operative

Zuppa di super
energia

Lattuga 20 g, piselli spara

10 g, ananas 80 g, mela 100
g, riso 1/2 tazza, noce mista

1 cucchiaio, semi di lino 1
cucchiaio, germogli di alghe 1
cucchiaino, peptide di soia 1
cucchiaio, acqua calda 700 ml

Metti gli ingredienti nel barattolo

di miscelazione e aggiungi acqua.
Chiudere il coperchio, selezionare
la funzione %) e premere il
pulsante. Premere nuovamente il
pulsante per spegnere la macchina
al termine dell'elaborazione.

Zuppa di energia

Due pomodori e mezzo (circa
300 g), igname 40 g, bardana

Mettere gli ingredienti in vaso la
miscelazione e aggiungere acqua.
Chiudere il coperchio, selezionare
la funzione 5} e premere il

di pomodoro 40 g, 1 cucchiaio di noci miste, .
. pulsante. Premere nuovamente il
400 ml di acqua fredda .
pulsante per spegnere la macchina
dopo la lavorazione ¢ fatto.
Mettere gli ingredienti in vaso la
Cavolo viola 15 g, mirtillo 60 miscelazione e aggiungere acqua.
Minestra g, 1 mela, (circa 170 g), uva Chiudere il coperchio, selezionare

energetica di
mirtilli e mele

150 g (circa 15-18 pezzi), 1
cucchiaio di noci miste, 400 ml
di acqua fredda

la funzione e premere il
pulsante. Premere nuovamente il
pulsante per spegnere la macchina
al termine dell'elaborazione.

Zuppa di energia
del sedano

Semenzale di piselli 10 g,
sedano 60 g, mela 1 (circa
170 g), ananas 100 g, noci
miste 1 cucchiaio, acqua
fredda 500 mL

Mettere gli ingredienti in vaso la
miscelazione e aggiungere acqua.
Chiudere il coperchio, selezionare
la funzione e premere il
pulsante. Premere nuovamente il
pulsante per spegnere la macchina
dopo la lavorazione ¢ fatto.

Zuppa di carote

Semenzale di pisello 10 g,
carota 50 g, 1 mela (circa 170
g), ananas 150 g, noci miste
1 cucchiaio, acqua fredda
700 ml

Mettere gli ingredienti in vaso la
miscelazione e aggiungere acqua.
Chiudere il coperchio, selezionare
la funzione e premere il
pulsante. Premere nuovamente il
pulsante per spegnere la macchina
dopo la lavorazione é fatto.

Latte di papaia

Papaya 250 g, latte fresco 360
ml, 5-6 cubetti di ghiaccio

Mettere gli ingredienti in vaso la
miscelazione, chiudere il coperchio,
selezionare la funzione ﬁ e
premere il pulsante. Premere
nuovamente il pulsante per spegnere
la macchina dopo la lavorazione &
fatto.




Succo di mirtillo
rosso carota

Carota 110g, 2509 di
ananas, mirtilli 1 cucchiaio
(circa 10g), 5-6 cubetti di
ghiaccio, 180 ml di acqua
fredda

Mettere gli ingredienti in miscelazione
vaso e aggiungere i cubetti di ghiaccio.
Chiudere il coperchio, selezionare la
funzione e premere il pulsante.
Premere nuovamente il pulsante

per spegnere la macchina dopo la
lavorazione é fatto.

Succo di mela

2 mele, acqua fredda 400
ml, succo di limone 30 ml

Sbuccia le mele e togli i semi. Mettere gli
ingredienti nel barattolo di miscelazione.
Chiudere il coperchio, selezionare la
funzione e premere il pulsante.
Premere nuovamente il pulsante per
spegnere la macchina al termine
dell'elaborazione.

Succo di
pomodoro

Pomodoro 1 e mezzo
(circa 225 g), 4-5 cubetti
di ghiaccio, piccole
particelle (sotto 1 cm3)
zucchero di roccia o
zucchero granulato giallo
2 cucchiaini, acqua fredda
270 ml

Mettere gli ingredienti in miscelazione
vaso e aggiungere i cubetti di ghiaccio.
Chiudere il coperchio, selezionare la
funzione e premere il pulsante.
Premere nuovamente il pulsante per
spegnere la macchina al termine
dell'elaborazione.

Succo d'arancia

Arancione 330 g, miele
2 cucchiai, 5-6 cubetti di
ghiaccio, acqua fredda
180 ml

Sbucciare l'arancia e dividerlo in quattro
meta. (Se il orangeis organico, alcuni
della buccia pud essere riservato, ma
ha un sapore un po 'amaro.) Mettere
gli ingredienti in miscelazione vaso e
aggiungere i cubetti di ghiaccio. Chiudere
il coperchio, selezionare la funzione

e premere il pulsante. Premere
nuovamente il pulsante per spegnere la
macchina al termine dell'elaborazione.

Frullato di arancia

Arancio 330 g, mela 85

g, miele 1 cucchiaio,
poca acqua, 8-9 cubetti di
ghiaccio

Mettere gli ingredienti in miscelazione
vaso e aggiungere i cubetti di ghiaccio.
Chiudere il coperchio, selezionare la
funzione @ e premere il pulsante.
Lo spintore puo essere utilizzato per
assistere I'elaborazione. Premere
nuovamente il pulsante per spegnere la
macchina al termine dell'elaborazione.

Frullato di latte di
fagioli rossi

1 tazza di fagiolo rosso
miele (circa 200 g), 90
ml di latte, 8-10 cubetti di
ghiaccio

Mettere gli ingredienti in miscelazione
vaso e aggiungere i cubetti di ghiaccio.
Chiudere il coperchio, selezionare la
funzione e premere il pulsante. La

spinta puo essere utilizzato per aiutare
I'elaborazione. Premere nuovamente il
pulsante per spegnere la macchina al
termine dell'elaborazione.




Mettere gli ingredienti in miscelazione
vaso. Chiudere il coperchio, selezionare
la funzione @ e premere il pulsante,
quindi passare livello “4” per continuare
la proceing per 10s, e il livello “2” per
50s. Premere nuovamente il pulsante
per spegnere la macchina al termine

Arachidi fritte 200 g,
piccole particelle (meno
di 1 cm3) di zucchero
Burro di arachidi di roccia o zucchero
granulato giallo 1
cucchiaio e mezzo, olio

dooliva 100 ml dell'elaborazione.
Mettere gli ingredienti in miscelazione
Semi di sesamo fritti vaso. Chiudere il coperchio, selezionare
300 g, piccole particelle la funzione @ e premere il pulsante,
. (meno di 1 cm3) zucchero | quindi passare livello “4” per continuare
Pasta di sesamo . . | ) s o
di roccia o zucchero I'elaborazione per 10s, e il livello “2” per
granulato giallo 2 cucchiai, | 50s. Premere nuovamente il pulsante
olio d'oliva 200 ml per spegnere la macchina al termine

dell'elaborazione.

Informazioni sul produttore

Produttore Kingclean Electric Co., Ltd
Via Xiangyang 1, Nuovo quartiere di
Indirizzo Suzhou, Provincia di Jiangsu
215009, Cina

C€ HI

Disposizione

La macchina, gli accessori e la confezione devono essere classificati per il riciclaggio
amichevole all'ambiente.

Ei Non smaltire la macchina nei rifiuti domestici.

Si pud cambiare senza preavviso.

Informazioni su Garanzia

Questo prodotto gode di una garanzia di due anni per la macchina principale e di un anno di garanzia per
gli accessori. |l servizio inizia dalla data di acquisto.

La garanzia & esclusa dall’'usura normale,l'utilizzo commerciale,le modifiche all’ apparecchio come
acquistato,le attivita di pulizia, le conseguenze di un uso improprio o danni dall'acquirente o da una terza
persona, e i danni che possono essere causati dall’ ambiente esterno o causati dalle batterie.




Assemblage

Désassemblage d'emballage

Ouvrez I'emballage, sortez le tampon en mousse, tous les accessoires et les matériaux dans
I'emballage, enlevez la machine du sac et conservez I'emballage pour les entretenir et les
réparer ultérieurement.

Nom des pieces

Couvercle de verre

Bague d'étanchéité du
couvercle de verre

Machine principale

Bouchon intérieur

Bocal a mélanger

Liste de colisage

Poussoir

Tasse
d'accompagnement

nom

Machine
principale

Assemblage
du récipient

Poussoir

Tasse
d'accompagnement

Mode d’emploi

Quantité

1

1

1




Utilisation du produit

Panneau de contréle

Panneau d'affichage:
Affichage de I'heure, de la vitesse et de I'état
des fonctions. (figure 1)

Bouton de sélection de fonction:

Sélectionnez des fonctions ( % , w , @ , <,
Q}, Puise Jet tournez le bouton pour exécuter le
programme affiché dans la "fonction" actuelle.
Choisissez un niveau (1,2,3,4,5,6) et tournez le
bouton rotatif, la machine lancera le programme
affiché dans le «niveau» actuel. (figure 2)
Sélectionnez la fonction et tournez le bouton
rotatif pour démarrer la machine.

Appuyez sur le bouton rotatif encore une fois
pour éteindre la machine. (figure 2)

Etapes d'opération

Ce n'est que lorsque tous les composants de
ce produit sont correctement installés qu'on
peut l'utiliser normalement.

1. Mettez les alimentations au récipient a
mélanger et couvrez-le avec le couvercle
extérieur et le bouchon intérieur. (figure 3)

2. Faites pivoter le bouchon intérieur
conformément a I'étiquette attendant que vous
entendiez un «clicy. (figure 4)

3. Placez le récipient a mélanger sur la
machine principale. (figure 5)

4. Tournez le bouton pour sélectionner la
fonction et appuyez sur le bouton de fonction
pour démarrer la machine. (figure 6)

5. Aprés le traitement, la machine s'arréte
automatiquement.

A signaler:

1. Les ingrédients ne doivent pas dépasser la limite
maximale du récipient.

2. Débranchez la machine aprés utilisation.

Zone d'affichage

|
‘BE\

B N

Speed

Panneau de fonction

Bouton de sélection de fonction

4

Couvercle

‘ \ | extérieur

Bouchon intérieur

Bouton de fonction
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Instruction d'opération

Six programmes de fonction sont affichés sur le cé6té gauche du panneau de fonction(
%, 'ﬁ ) @ <5, ) Ruse)- Lors de la sélection d’'une des fonctions, I'écran affichera
le compte a rebours correspondant a la durée du programme. 7 niveaux (de 0 a 6)
sont affichés sur le c6té droit du panneau de fonctions. Quand vous sélectionnez
I'un des niveaux, appuyez sur le bouton et I’écran commence a chronométrer.

A signaler:

1. Assurez-vous de bien couvrir le couvercle extérieur et le bouchon intérieur pendant I'agitation (sans
considérer I'insert du poussoir dans I'ouverture du couvercle ou I'ajout des ingrédients).

2. Ne mettez rien dans le récipient pendant que la machine fonctionne.

3. Ne retirez pas le récipient avant que la machine ne bouge. Retirez le récipient ou le couvercle de la
machine une fois que la lame a complétement cessé de tourner.

4. Débranchez la machine apres utilisation.

Instructions accessoires d'utilisation

Poussoir: Lorsqu'un concassage auxiliaire est nécessaire, retirez le bouchon intérieur
et faites passer le poussoir a travers le trou au centre du couvercle pour un concassage
auxiliaire.

A signaler:

1. N'ouvrez pas le couvercle directement pour utiliser le poussoir.
2. N'utilisez pas un poussoir qui ne correspond pas a ce produit.
3. Le poussoir ne peut en aucun cas toucher a la lame.

Nettoyage et entretien

Nettoyage du récipient

Pour votre sécurité et votre santé, il faut suivre les étapes suivantes lors de la premiére
utilisation de la machine:

Remplissez le récipient avec la moitié de I'eau et ajoutez quelques gouttes de détergent.
Verrouillez bien le couvercle extérieur et le bouchon intérieur. Tournez le bouton et
sélectionnez la fonction Puse et démarrez la machine. Eteignez la machine jusqu'a ce qu'elle
arréte de tourner et versez le liquide dans le récipient, rincez le récipient avec I'eau claire.

Poussoir de nettoyage, couvercle extérieur, bouchon intérieur et bague
d'étanchéité du couvercle extérieur.

Séparez recpectivement le couvercle extérieur, le bouchon intérieur et la bague d'étanchéité
du couvercle extérieur. Lavez les parties et le poussoir avec du détergent a I'eau tiéde, puis
rincez-les a I'eau courante et séchez-les. Il faut les réinstaller avant de I'utiliser.

Nettoyage de la machine principale

Débranchez-le avant de le nettoyer.

Mouillez un morceau de chiffon doux ou une éponge avec le mélange de détergent et d’eau
tiede, puis nettoyez la surface extérieure de la machine principale avec un chiffon doux ou
une éponge. Ne mettez pas la machine principale directement dans I'eau pour la laver ou la
rincer directement a l'eau.




Nettoyez soigneusement l'interrupteur et le panneau afin d’assurer son fonctionnement
souple. Si un liquide ou une substance collante adhére a la surface de la machine principale
pendant le fonctionnement, retirez-le immédiatement.

Utilisez un chiffon doux d’essuyer la machine principale, afin de ne pas rayer son apparence.
N'utilisez pas de détergent ou de liquide corrosif pour le nettoyage et attendez que la
machine principale soit complétement seche avant de la conserver.

Sélection des ingredients

Ingrédients appropriés pour le traitement dans les 6 modes intelligents correspondants

fonction

Ingrédients appropriés

Pomme, ananas, melon d'eau, orange, tomate, épinards, légumes verts, brocoli,
etc.

Fruits avec yaourt

Glagons ou fruits congelés, tels que pomme, ananas, péche, banane, etc.

Jaune d'oeuf cuit, poisson, viande maigre, tofu, grains entiers, nouilles, pain,
etc.

Soja, cacahuétes, sésame, etc.

R.llse

Nettoyage du récipient

Ingrédients appropriés pour le traitement dans les 6 modes manuels correspondants

niveau

Ingrédients appropriés

1-2

Ingrédients super doux, utilisés pour mélanger certains ingrédients liquides et
agiter la sauce liquide visqueuse

Utilisé pour mélanger des fruits doux, comme les tomates, la pastéque, les
oranges, etc. Utilisé pour le broyage des céréales et des haricots cuits.
Broyage des fruits durs, tels que les carottes.

Utilisé pour broyer la viande cuite avec de la soupe, des noix, des grains séchés,
des haricots secs et les glacons(la fabrication de smoothies).
Utilize poue le broyage de cristaux durs, tels que des bonbons a la roche.




A signaler:

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant utilisation et conservez-le pour vous y référer
ultérieurement.

Ce produit est uniquement destiné a un usage domestique.

Avant de connecter le produit a I'alimentation électrique, il faut vérifier si la tension indiquée
au bas de la machine principale correspond a la tension locale.

Il faut cesser d'utiliser le produit lorsque le cordon d'alimentation, la fiche ou d'autres piéces
sont endommageés.

Ne laissez pas des enfants ou des personnes sans capacité indépendante ou expérience
pertinente utiliser ce produit seul.

Si le cordon d'alimentation est endommageé, la machine doit étre réparée ou remplacée par le
fabricant, le service de maintenance ou des professionnels de services similaires pour éviter
tout danger.

N'’utilisez pas ce produit sur une surface avec de I'eau ou une surface inégale. Ne laissez pas
le récipient, la machine principale ou le cordon d’alimentation toucher a la surface chaude.

Ne dépassez pas la limite maximale indiqué sur le récipient lors de son utilisation.

Utilisez la machine lorsque le couvercle extérieur et le bouchon intérieur sont en place.
Retirez le couvercle extérieur et le bouchon intérieur lorsque vous ajoutez les ingrédients.

Il faut utiliser le poussoir au lieu d’utiliser de cuilleres, baguettes, fourchettes, etc.

Eteignez la machine jusqu'a ce que la lame cesse de fonctionner complétement, puis retirez
le récipient de la machine principale. Ne touchez pas les piéces en mouvement.

Ne laissez pas d'objets étrangers (tels que des cuilleres, des baguettes, des fourchettes, etc.)
dans le récipient a mélanger. S'il y a des objets étrangers dans le récipient lors du démarrage
de la machine, vous risquez de I'endommager.

N'utilisez pas d'accessoires ou de composants d'autres fabricants et de fabricants non
recommandés.

Avant I'utilisation de la machine, vérifiez le récipient et la lame. Si vous constatez des fissures
dans le récipient, des lames desserrées ou des dégats, il ne faut plus utiliser ce produit et

vous devez contacter le centre de service le plus proche.

Faites trés attention a la lame lorsque vous videz ou nettoyez le récipient pour éviter les
blessures.

Ne mettez pas les mains ou d'autres objets dans le pot pendant le brassage pour éviter tout
danger personnel ou tout dommage de la machine.

Il faut débrancher le produit apres utilisation.




Ne plongez pas la machine principale dans de I'eau ou d’autres liquides et ne rincez pas le

corps de la machine pour éviter les chocs électriques.

Lors de la préparation d'alimentations grasses ou du broyage d'ingrédients secs, le mélange

doit étre agité dans le récipient pendant 60 secondes au maximum. Une agitation trop longue

peut endommager le récipient ou provoquer une surchauffe du moteur.

Dépannage

Avant de consulter le service de maintenance, il faut verifier les aspects suivants.

Symptémes

Causes possibles

Solutions

La machine ne
fonctionne pas et le
panneau d'affichage
est éteint

L'alimentation n'est pas
connectée

Connectez l'alimentation

Le récipient & mélanger
n'est pas installé
correctement

Retirez le récipient a mélanger et
réinstallez-le a la place

La lame ne tourne
pas

Le bouton n'a pas été
appuyé apres la sélection
de la fonction

Appuyez sur le bouton de fonction

Il existe d’odeur

C’est normal quand la
machine est utilisée pour la
premiére fois

Il éliminera aprés plusieurs fois
d'utilisation. Sinon, il faut contacter le
service aprés-vente pour obtenir de
l'aide.

Surcharge de la machine

Il faut vérifier la quantité d'ingrédients
et le temps de traitement selon le
mode d’emploi

Vérifiez si la tension est la
tension admissible de la machine
(220V-240V)

Un bruit anormal se
produit pendant le
travail

Le récipient & mélanger ou
le tampon n'est pas installé
ala place

Eteignez la machine et vérifiez si
le récipient et le tampon sont en
position.

Il existe des objets
étrangers dans le récipient

Eteignez la machine, vérifiez si des
objets étrangers se trouvent dans le
récipient & mélanger

A signaler: si I'on a besoin des outils professionnels, la machine doit étre réparée ou
remplacée dans les bureaux désignés.
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Spécification de produit

Paramétre technique

Modéle de la machine

B53

Tension nominale

220V-240V~

Fréquence nominale

50Hz

Puissance nominale

1000W

Capacité

1.5L

Niveau de bruit

<88dB(A)

Longueur du cordon d'alimentation

1.2m

Schéma de circuit

Cordon d'alimentation

Plaque de puissance

Panneau de controle

Panneau d'affichage

Moteur principal




Recette

Recette

Matériel alimentaire

Etapes d'opération

Soupe super

Laitue 20g, semis de pois 10g,
ananas 80g, pomme 100g,

riz de 5 graines 1/2 tasse,
noix de mélange 1 cuillere a
soupe, graines de lin 1 cuillere

Mettez tous les ingrédients dans

le récipient. Fermez le couvercle,
sélectionnez la fonction et
appuyez sur le bouton. Appuyez a
nouveau sur le bouton pour éteindre

d'énergie a soupe, bourgeon de varech | la machine une fois le traitement
1 cuillére a café, peptide de terminé. Ouvrez le couvercle et
soja 1 cuillere a soupe et eau | versez la soupe super d’énergie
bouillie tiede 700mL dans un verre.
Mettez tous les ingrédients dans
. . le récipient. Fermez le couvercle,
Deux tomates et demi (environ | . ~ ! .
Soupe de " sélectionnez la fonction % et
300 g), 40 g d'igname, 40 g de R
la tomate I appuyez sur le bouton. Appuyez a
L . bardane, 1 cuillére a soupe de 2
d’énergie et de . . X \ nouveau sur le bouton pour éteindre
. . noix mélangées, 400 ml d'eau . . .
décompression la machine une fois le traitement

bouillie froide

terminé. Ouvrez le couvercle et
versez la soupe dans un verre.

Soupe d’énergie
de pomme et de
myrtille

Chou mauve 15g, myrtille
60g, 1 pomme (environ 170g),
raisins 150g (environ 15-18
piéces), 1 cuillere a soupe de
noix mélangées, 400 ml d'eau
bouillie froide

Mettez tous les ingrédients dans

le récipient. Fermez le couvercle,
sélectionnez la fonction g} et
appuyez sur le bouton. Appuyez a
nouveau sur le bouton pour éteindre
la machine une fois le traitement
terminé. Ouvrez le couvercle et
versez la soupe dans un verre.

Soupe d’énergie
au céleri

Semis de pois 10g, céleri 60g,
pomme 1 (environ 170g),
ananas 100g, noix mélangées
1 cuillére a soupe, eau
bouillie froide 500 ml

Mettez tous les ingrédients dans

le récipient. Fermez le couvercle,
sélectionnez la fonction Q) et
appuyez sur le bouton. Appuyez a
nouveau sur le bouton pour éteindre
la machine une fois le traitement
terminé. Ouvrez le couvercle et
versez la soupe dans un verre.

Lait de papaye

Papaye 250g, lait frais 360mL,
5 a 6 glagons

Mettez tous les ingrédients dans

le récipient. Fermez le couvercle,
sélectionnez la fonction Q} et
appuyez sur le bouton. Appuyez a
nouveau sur le bouton pour éteindre
la machine une fois le traitement
terminé. Ouvrez le couvercle et
versez le lait de papaye dans un
verre.
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Jus de
carottes et de
canneberges

Carotte 110 g, ananas 250 g,
canneberge 1 cuillére a soupe
(environ 10 g), 5 a 6 glagons,
eau bouillie froide 180 ml

Mettez tous les ingrédients dans

le récipient. Fermez le couvercle,
sélectionnez la fonction % et
appuyez sur le bouton. Appuyez a
nouveau sur le bouton pour éteindre la
machine une fois le traitement terminé.
Ouvrez le couvercle et versez le jus
dans un verre.

Jus de pomme

2 pommes, eau bouillie froide
400 ml, jus de citron 30 ml

Mettez tous les ingrédients dans

le récipient(400 ml d’eau bouillie
froide, jus de citron et deux pommes
sans noyau). Fermez le couvercle,
sélectionnez la fonction et
appuyez sur le bouton. Appuyez a
nouveau sur le bouton pour éteindre la
machine une fois le traitement terminé.
Ouvrez le couvercle et versez le jus
dans un verre.

Jus de tomate

Tomate 1 an et demi (environ
225 g), 4 a 5 glagons, petites
particules (moins de 1 cm3)
de sucre en poudre ou

de sucre granulé jaune 2
cuillerées a thé, eau bouillie
froide 270 ml

Mettez tous les ingrédients dans

le récipient. Fermez le couvercle,
sélectionnez la fonction Q} et
appuyez sur le bouton. Appuyez a
nouveau sur le bouton pour éteindre la
machine une fois le traitement terminé.
Ouvrez le couvercle et versez le jus
dans un verre.

Jus d’orange

Orange 330 g, miel 2 cuilléres
a soupe, 5 a 6 glagons, eau
bouillie froide 180 ml

Epluchez I'orange et conservez la
chair (Si I'orange est biologique, une
partie de la peau peut étre réservée,
mais un peu amere.) Mettez tous

les ingrédients dans un récipient

a mélanger. Fermez le couvercle,
sélectionnez la fonction q_) et
appuyez sur le bouton. Appuyez a
nouveau sur le bouton pour éteindre la
machine une fois le traitement terminé.
Ouvrez le couvercle et versez le jus
d’orange dans un verre.

Smoothie
d’orange

1 orange(110g), une moitié de
pomme(85g), miel 1 cuillére a
soupe, un peu d' eau bouillie
froide, trois tasse a riz de
glace

Mettez tous les ingrédients dans
le récipient a mélanger. Fermez le
couvercle, sélectionnez la fonction

et appuyez sur le bouton.
Pendant le fonctionnement, le
poussoir doit étre utilisé pour faciliter
le traitement. Appuyez a nouveau sur
le bouton pour éteindre la machine
une fois le traitement terminé. Ouvrez
le couvercle et versez la smoothie
d’orange dans un verre.




Smoothie au
lait de haricots
rouges

1 tasse de haricots rouges au
miel (environ 200 g), 90 ml de
lait, 8 a 10 glacons

Mettez tous les ingrédients dans
le récipient a mélanger. Fermez le
couvercle, sélectionnez la fonction

et appuyez sur le bouton.
Pendant le fonctionnement, le
poussoir doit étre utilisé pour faciliter
le traitement. Appuyez a nouveau sur
le bouton pour éteindre la machine
une fois le traitement terminé.
Ouvrez le couvercle et versez la
smoothie au lait de haricots rouges
dans un verre.

Beurre d'arachide

Cacahuéte cuite 200g, petites
particules (moins de 1cm3)
de sucre candi ou de sucre
granulé jaune 1 cuillere a
soupe et demie, huile d’olive
100ml

Mettez tous les ingrédients dans
le récipient a mélanger. Fermez le
couvercle, sélectionnez la fonction
&) et appuyez sur le bouton,
puis passez au niveau «4» pendant
10 secondes et au niveau «2»
pendant 50 secondes. Appuyez a
nouveau sur le bouton pour éteindre
la machine une fois le traitement
terminé. Ouvrez le couvercle et
versez le beurre d'arachide dans un
récipient.

Confiture de
sésame

Graines de sésame frites
300g, petites particules (moins
de 1cm3) de sucre candi ou
de sucre granulé jaune 2
cuilleres a soupe, huile d'olive
200mL

Mettez tous les ingrédients dans
le récipient a mélanger. Fermez le
couvercle, sélectionnez la fonction
@ et appuyez sur le bouton,
puis passez au niveau «4» pendant
10 secondes et au niveau «2»
pendant 50 secondes. Appuyez a
nouveau sur le bouton pour éteindre
la machine une fois le traitement
terminé. Ouvrez le couvercle et
versez la confiture de sésame dans
un récipient.




Informations du fabricant

Fabricant Kingclean Electric Co., Ltd

No.1 rue Xiangyang, nouveau district de Suzhou, province du

Addresse Jiangsu 215009, Chine
Disposal

Pour un recyclage respectueux de I'environnement, les machines, les accessoires et les
emballages doivent étre classés.

Ei Ne pas jeter la machine dans les ordures ménageéres!
Sujet a changement sans préauvis.
Informations de garantie

Ce produit bénéficie d'une garantie de deux ans pour la machine principale et d'un an pour
les accessoires. Le service commence a partir de la date d'achat.

La garantie I'usure normale exclus I'utilisation commerciale, les modifications apportées a
I'appareil acheté, les activités de nettoyage, les conséquences d'un usage impropre ou de
dommages causés par l'acheteur ou un tiers, les dommages pouvant étre imputés a des
circonstances extérieures ou aux piles.




C6opka

PacnakoBka

Pacnakyiite 6neHgep. BbiHbTe ynakoBOYHble MaTepuansl, 06opygoBaHMe U KOMMMEKTyoLWwme
Aetann. CoxpaHuTe BHELLHIOW YNaKoBKY C Lienblo AanbHeLen TPaHCNopTYPOBKK.

HavnmeHoBaHue yacTten

3arnyLwka ans —
3arpy3o4Horo A
oTBEPCTUSI ’ ‘

/ \ Manka gna
Kpblilka Yawm
—— pasveLLmBaHys

YRANOTHUTENb KPbILLKK = ‘
Yawm

Yawa

Py4yHown

cTaKkaH
Basa c an
eKTpozBuraTenem
KomnnekTauus
b n p Y
HanmeHosaHve asac Yaen anka ans y4HOW HCTPYKUUS NO

anekTpoasurateneMm | Hawu | pasmMelimBaHuA CTakaH aKcnnyartauuun

KonuuyecTtso 1 1 1




Mcnonb3oBaHue

MaHenb ynpasneHns

OkpaH gucnnes:
oTobpaxkatoTcsi BpeMsi, CKOPOCTb U COCTOSIHUE
dyHkumn. (Puc.1)

PyHKLMOHaNbHasa NOBOPOTHAs KHOMKa:
Beibepute dyHkUmM ( Q} , @ @ <5, @ ,
Puise),HaxxmuTe cpyHKUMOHaNBHYO NOBOPOTHYHO
KHOMKY, 4TOo6bl 3anycTuTb nporpammy,
nokKasaHHyo B TekyLien "pyHkumn".

Bbibepute nonoxenune ckopoctu (1,2,3,4,5,6).
Haxmunte dyHKUMOHaNbHYO NOBOPOTHYIO
KHOMKY, 4To6bl 3anycTUTb nporpammy,
nokKkasaHHYI0 B TeKyleM "NofoxeHuun
ckopocTtu". (Puc. 2)

Mocne BblGopa PYHKUUU HaXMUTe
dYHKLMOHANbHY NMOBOPOTHYI KHOMKY B
cepeavHe, 4Tobbl 3anycTutb mawwuHy. Korga
MalwnHa nepectaHeT paboTtath, CHoOBa
HaXmMuTe (PyHKLMOHaNbHYI MOBOPOTHYIO
KHOMKY Npu Heo6Xxo4MMOCTU npekpaleHuns
paboTbl MaLwmHbl. (Puc. 2)

OTanbl paboThbl

MalumHa B LuenomM MoxeT pabotaTb HopMarnsHO
TOMNbKO B TOM Cryyae, ecrv Bce YacTu AaHHOM
NpoAyKUMM YyCTaHOBMEHbI B COOTBETCTBUU C
TpeboBaHUsMM.

1. MowmecTuTe Tpebyemblie obpabaTbiBaemMble
NpoAYyKTbl MUTaHWA B Yally. 3aKponTe KPbILLKY
N 3arnyLwky Ans 3arpy3oyHoOro oTBepcTus
(Puc.3).

2. Barnywka Ansa 3arpy3o4yHoro oTBepcTums
BpallaeTcsi CornacHo 3HaKy A0 Tex nop, noka
He ycnbIWmnT «Lwen4yok» (Puc. 4)

3.MomecTunTe Yally Ha KOpnyc MaLUVHbI

(Puc. 5)

4. MNoBepHUTE KHOMKY, YTOObI BbIGPaTh HY>KHYIO
PyHKUMIO. HaxMuTe PyHKUMOHANbHYIO
NMOBOPOTHYIO KHOMKY, M Lenas mawuHa
HauuHaeT pabotatb (Puc. 6).

5. Mocne 3aBepleHnsa obpaboTkn mMawmHa
aBTOMAaTUYECKN OCTAHOBUTCS.

BHumaHwue:

3oHa avcnnes

|
‘aE

Time @ Speed
OI:HO o]

MaHenb dyHKuMK

oyHKLlVIOHaJ'IbHaH NOBOPOTHAasA KHOMKa

KpbliLuka

( ‘I\ awm

3arnyLuka Af1s 3arpy304HOro OTBEPCTUS

®yHKL|,I/IOHaJ'IbHa$I NOBOPOTHasA KHOMKa

1. ﬂOnyCTVIMbIIZ obbem ,D,OGaBJ'IeHHbIX NpOoAYKTOB He OOJMKeH NpeBbillaTb MakCuMalribHYyt0 OTMETKY LUKarbl

Hawiu.

2. OTkntounTe MaLlUuHYy OT ceTu nocne €€ 1Cnonb3oBaHus.




OnuncaHue onepaunit

OTobpaxatlTcs WeCTb NPOrpaMMHbIX PYHKLUMOHaNbHbBIX KHOMKY Ha NeBOW CTOpOHEe
YHKLMOHANBHOW MaHenu, Takne Kak ( % E E @é Q} Ruse) -Koroa BbibpaHa ogHa 13
YHKLMIA, Ha aKpaHe Aucnrest nokasbiBaeTcsiobpaTHOe NOBPEMEHHOE COOTBETCTBYHOLLEN
nporpaMMbl. B npaBoli cTopoHe dyHKLMOHaNbHOW NaHenM oTobpaxaroTcs CeMb MOMNOXEHWUIA
ckopocTtn 13 0 - 6 nonoxeHun ckopoctu. MNMpu BbIGOPE OQHOrO U3 MOMOXEHUN CKOPOCTU
HaXXMWUTE NMOBOPOTHYH KHOMKY, U 3KPaH AUCMNEes HaYMHaeT NPsSIMO OTCYET BPEMEHMN.

BHumaHue:

1. 3akpowiTe KpbIWKy Yalin 1 3arnyLky Ans 3arpy3oyHOro oTBEpCTUs BO BPEMS nepemelunBaHus (3a
MCKIOYEHNEeM BCTaBKWU Nanku Ans pasMeluMBaHus Yepe3 oTBEPCTME KPbIWKU Yawm unu gobasnexus
MULLEBbIX NPOAYKTOB, BCMIOMOraTesbHbIX MaTepuarnos v T.4.).

2. He po6aBnsinTe npogykTbl B Yallly BO BpeMsi paboTbl MaLLUHBbI.

3. He cHumaliTe Yaluy, noka mMalumHa NofIHOCTbI He OCTaHOBUTCA. [loXAUTECh MOMHOW OCTaHOBKW NE3BUI
1 CHUMWTE YaLlly UMK KPbILLKY C MaLLUHBbI.

4. OTKNOYMTE MaLLUHY OT CETU NOCIE ee UCMOMb30BaHus.

MHCprKLI,I/IFl Nno NPpUMEHEeHUI0 NPUHAANEXHOCTHU

Manka ans pas3MelinBaHna: Koraa Tpe6yeTc9| BCrnomMmoratesribHoe namMmesnb4yeHne, CHUMUTe
3arnyuwky and 3arpy3oqyHoro otBepcrtud. Manka gnsa pasMelinBaHnA BCTaBndAeTCA 4Yepes
OTBEpPCTME B LEHTPE KPbILLKM YallKn C Lerbio BCnomMoratesibHOro Uamerib4eHuns.

BHumaHwue:
1. CTporo 3anpelyaeTcs HENOCPEACTBEHHO OTKPbIBATb KPbILLKY Yalluu AfS UCMOoNb30BaHWUA nanku Ans
pa3MeLunBaHuns.

2. CTporo 3anpeLyaeTcsi UCNonb3oBaTh Nanky Ans pasMellnBaHusl, KoTopas He COBMeCTUMa C JaHHOW
npoayKUMun.

3. MNanka gns pasveLlunBaHusi He J0IMKHa KacaTbCs Ne3Bus Nof NobbiM yrroMm.




UncTka n obenyxneaHme

YucTka yawm

[ns Bawen 6e30nacHOCTU 1 300POBbS, Noxanyicta, cobniofganTe crnegyolye warv npu
MCMONb30BaHNM MaLUWHbI B NEPBbIV pas:

[ob6aBbTe nonoBuHy o6bema BoAbl B Yaly (Npu HeobxoaumocTu fobaBbTe HECKONbKO
Kanenb MOMLLEro cpeacTsa). 3atem 3akpyTUTe KpbILIKY Yallun 1 3arfyLiky Afs 3arpy304HOro
oTBepcTUsi Ha MecTe. MoBepHuUTe K PyHKUMK Puyse , 3anycTute MalwuHy. Mocne oKoHYaHWsi
paboTbl BbIKMOYMTE MaLUVHY. BbinenTe xuakocTb B yalle, a 3aTeM NMPoOMOWTE €e YUCTOW
BOJOMN.

YuncTka nanku anga pasMelnBaHnd, 3arnyLwKkm ana 3arpy3o4Horo oteBepcTud,
KPbILWKM Yaln 1N YNNIOTHUTENA KPbILLKA Yallun

MonHocTbIO M OTAENbLHO pasbepuTte 3arnyLuKy AN 3arpy304HOrO OTBEPCTUS, KPbILLKY Yaluv 1
YNNOTHUTENb KPbILLKM Yawn. BbiMoliTe BbilleyKkasaHHble AeTanu 1 nanky Ans pasmelumBaHns,
nobaBuB MotoLLee CpeacTBO B TEMMYO BOAy. A 3aTEM NPOMONTE UX NPOTOYHOM YNCTOW BOLOMN
n BbicywmnTe. lMoxanyicra, nepeycTaHOBUTE HEro nepen UCMnofb3oBaHWEM B CriedyoLwwnii
pas.

YucTka 6asbl ¢ anekTpogsuratenem

OTKIMYMTE OT 3NEKTPOCETU Nepen YNCTKON.

OnycTute MArkyt TkaHb Mnu rybky B CMeCb MOKLEro cpefacTBa M TENNON BOAbI.
3aTemM ouncTMTE BHELIHIOW MOBEpPXHOCTb 6a3bl ¢ anekTpoaBuratenemMm. He ctaBbTe
6a3y c anekTpoABuraterneM HenocpeacTBEHHO B BOAY AMSl OYUCTKM UMW HE MOWTE ero
HenocpeaCTBEHHO BOAOW.

TwarenbHO OYNCTUTE NaHemNb YNPaBreHus, PyyKy perynmpoBKM CKOPOCTH, YTobbl obecneunTb
acppekTmBHYO paboTy. Ecnu kakas-nnbo XMAKOCTb UMW MUNKOE BELLECTBO NPUINMMO K
NMOBEPXHOCTM OCHOBHOTO YCTPOWCTBA BO BpPeEMsi paboThbl, NoXanyncra, HeMeLneHHo yaanute
ero.

BbITpUTe MArkon TkaHbto, YTOObI He nouapanaTtb BHELWHWUIA Bua 6a3bl ¢ aneKkTpoaBuraTenem.
He vcnonb3yiite KOppo3vpyoLme MOKLME CPEACTBA UMM XXUOKOCTU ANS OYUCTKUA. XpaHuTe
nocne eé nonHoro BbICYLUNBAHKS.




pexumax

Mcnonb3oBaHMe NULEBLIX NPOAYKTOB

Moaxoaswme MHrpeaneHTbl Ana 06paboTkM B COOTBETCTBYIOLMX MHTENNEKTyanbHbIX

PyHKUMA

COOTBeTCTByPOLLlVIe nuieBble NPoaYKTbI

Abnoko, aHaHac, apby3, anenbCcuH, NOMUAOP, LUNUHAT, 3eNeHb, BPOoKKONu n
ap.

®pyKTbI C NOrypTOM

Kybukn nbga nnu 3amopoxeHHble hpyKTbl, Takne kak s16noko, aHaHac,
nepcuk, 6aHaH u ap.

BapeHbIn ANYHBIN XenToK, pbiba, NOCTHOE MsACO, 6060BbIN Cbip, XNebHbIe
3naku, nanwa, xneb n ap.

g a0

>KapeHble coeBble 600bI, apaxuc, KyHXyT 1 ap.

R.ulse

Yuctka vawm

COOTBeTCTByK)LIJ,I/Ie nuiuieBble NPOAYKTbI Npu Bbl60pe PYYHOro pexnma B LLECTU NOSNTOXKEHUAX

CKOpPOCTMN
MonoxeHve | COOTBETCTBYHOLME MULLEBLIE MPOAYKTHI
CKOpoCTU
CBepxmMsrkue nuiLeBble NPoayKThl. Micnonb3ayeTcsa aAns cMellnBaHus
1-2 HEKOTOPbIX XMOKUX NULLEBBLIX NPOAYKTOB, pa3MeLLnBaHNs BA3KOTO XUOKOrO
coyca
WcnonbayeTtcs Ans pasmelunBaHnst HEKOTOPbIX MSFKMX (ppyKTOB, TakMX Kak
3.4 nomuzop, apbys, anenbCcuH 1 Ap. a Takke U3MenbYeHUst BapeHbIX XMebHbIX
3nakoB 1 6060BbIX.
[na namens4eHns TBepablX PPYKTOB, HANPUMEpP MOPKOBMU.
Wcnonb3ayeTcs Ans UsMenbYeHUst BAPEHOro Msica BMecTe C GyIibOHOM,
5-6 NPUTUPKN OPEXOB, CYXMUX XNeBHbIX 3rakoB 1 6060BbIX, MPUrOTOBMEHUSI
CcMy3u.[ns u3MenbYyeHust TBEPAbIX KPUCTaISOoB, TakmMxX Kak fefgeHell.




Ocobble ykazaHus:

I'Ipemne, 4YeM NCNOonb30oBaTb AAaHHYK MallMHYy, BHUMATESIbHO MPOYTUTE HACTOALLYIO
WHCTPYKLMIO NO 3KCnlyaTauuu. COXpaHMTe €€ B HafleXXHOM MecTe ANs AanbHenLwmx CnpaBok.

,D,aHHaH npoaykumna npegHasHa4veHa TONbKO A58 UCMNOoS1ib30BaHUA B AOMALLHUX YCINOBUAX.

Mepen NokIoYeHWEM YCTPOMCTBA K UCTOYHUKY NUTaHUS!, NoXanyicTa, NpoBepkTe,
COOTBETCTBYET N HANpsKeHVe, ykasaHHOEe B HUXKHEI YaCcTU OCHOBHOIO YCTPOWCTBA,
HanpsKeHUI0 MECTHOTO UCTOYHKKA NUTaHus. MNoxanyiicTa, npekpaTuTe 1cnosib3oBaHne
YCTPOWCTBA, ECNU LLHYP NUTaHUsI, BUNKa UK Apyrue AeTany noBpexaeHsb.

[etn nnu HegeecnocobHble B3poOcCIble 6e3 Hagnexallero KOHTpOnA, a Takxke nuy, He
nverwme gocTatoyHble HaBbIKK MO UCNOSb30BaHUIO AaHHOIO SJ'IeKTpOI'IpVIGODOB HE OOJDKHbI
MCNOonb30BaTb 3TOT NPOAYKT B OOUHOYKY.

Ecnu ceteson LIHYPp noBpeXxaeH, OH OO0JTKeH ObITb 3aMeHEH U OTPEMOHTUPOBaH
KBaJ'II/Iq)I/ILWIpOBaHHbIM cneumannucTtom B N3rotoeuTerne, ero otaene O6CJ'Iy)KI/IBaHI/Iﬂ mnn
aHarnormyHoM oTAeneHun, YTobbl n3bexaTb ONacHOCTU.

He ncnonb3ynte AaHHy0 NPOAYKLUMIO Ha MOBEPXHOCTM C BOAOW UMW HEPOBHOW NMOBEPXHOCTMU.
He nossonsiite kopnycy Yawu, 6ase ¢ anekTpoaBuUraTernieM nnm CETEBOMY LLUHYPY KacaTbCs
ropsiyev NoBepXHOCTH.

He npesblwarite MakcuMarnbHYyH OTMETKY LUKasbl, yKa3aHHY0 Ha 4Yalle rnpu ee
ncnonb3oBaHUN.

MCI'IOJ'Ib3yl7ITe KPbILLKY HYaln 1 3armyLKy ana 3arpy3o4Horo oteBepctua npu nx c6opKe
Ha MecTe. OTKpOVITe 3aMmyLwKy Ana 3arpy3o4Horo oTtBepctua TONbKO Npu pobasneHun
NHIpeaNeHTOB U UCMOS1b30BaHUM Nariku Ans pasmelnBaHns.

Mcnonb3yinTe nocTaBneHHyto nanky Ans pasMelumBaHus. He ncnonbayite Noxku, Nanoyku
OnS enbl, BUMKA U T.A.

BbIkntounTe malmHy 4o Tex rnop, noka rnessue He nepectaHeT pa60TaTb MOfHOCTbI0. A 3aTemM
CHUMUTE Yally U3 Kopnyca MallunHbI. He anKacaVlTer K NoABWMXHbIM 4YacTAM.

He octaBnsante NnocToOpoHHUE NpeaMeThbl (HanpuMep, MOXKW, NanoYvkn Ans egbl, BUKA, U T.
A.) B yawe. Ecnu cyLlecTBytoT Kakne-nmbo NoCTOPOHHNE NPeAMEThI B Yalle npu 3anycke
MaLLWHbI, 3TO MOBPEAUT KOPMYCY MaLLUHbI.

He vcnonbayiite NpuHaAnexHoOCTU UK yanbl, NPOU3BEAEHHbIe APYTMU hupmami -
NpPOV3BOAUTENSIMU UMW HE PEKOMEHAO0BAHHBIMU (hUpMamMu - NPOU3BOANUTENSIMU.

Mepen KaxabiM MCNonb3oBaHMEM MaLUVHbI MPOBEPSANTE KOpMyc Yawm u nessue. Ecnu
Bbl OOHapYXWTe Kakne-nubo TpeLLmMHbI Ha Kopnyce Yaluu, HesakpenseHHoe nessue unm
NMOBPEXAEHNSA, NOXanyncTa, He NCNonb3ynTe aTo n3genme n obpaTutecb B Grivvkannm
CEpBUCHbIN LIEHTP

Byabre 0cO6eHHO OCTOPOXHbI C NIE3BMEM MPU OMOPOXHEHUM UMW YMCTKE YaLlu, YTOObI
n3bexarb TpaBM. He 3acoBbiBanTe pyku unu gpyrue npeamMeTsl B 6aHKy BO Bpemsi




nepemMelinBaHu4, 4YTOObI N3GEXKaTh NIMYHOW OMACHOCTU UMK noBpeXxaeHna MmallunHbl.

Mepen n3snevyeHnem Kopnyca Yawmn ana o4UCTKM Yay MOXHO 13BreKkaTb U3 MallnHbl TONbKO
A0 TexX nop, noka rnes3sue NoJIHOCTbIO He NnepecTaHeT BpallaTbCA.

O6s13aTeNnbHO OTKNOYanTe yCTpOVICTBO OT CeTun nocrie ncnosib3oBaHUA.

He norpy»aiiTe 0CHOBHY MalLUWHy B BOZY WUIW APYTUe XUAKOCTU U HE MPOMbIBAITE KOpNyC
BO U3GexaHue nopakeHUs! AN1eKTPUYECKUM TOKOM.




YcTpaHeHne HencnpaBHOCTEN

MpoBepbTe cregytoLive BONpoCk! nepes OTNPaBKoi B HA3HAYEHHBbIN 0TAEN 06CnyKMBaHUS.

paboTtaet n ancnnen
BbIKMOYEH

HewncnpaBHoCTb BoamoxHas npuynHa Pelweruns

VICTOYHMK NuTaHns

He NOKIIoYEH [Moaknto4nTe NCTOYHWUK NUTaHUS
MawwuHa He A

Kopnyc 4awum He
yCTaHOBIIEH Ha MecTe.

CHumuTE Kopnyc 4Yawiu, n
nepemecTturte ero.

Jle3Bue He
BpaLyaercs

DyHKUMOHanbLHas
NOBOPOTHAsA KHOMKa He
6bina Haxara nocrne
Bblbopa Tpebyemoi
DYHKLUN.

Haxkmute dyHKUMOHaNbHY0O
MOBOPOTHYIO KHOTKY.

Mpoaykuusi nmeet
creuyvanbHblii 3anax
npu pabote

370 HopMarnbHo, Korga
MallVHa UCMonb3yeTcst

B NepBbIi pas, Toraa
anekTpoaBuratesnbs
HaxoauTcsa B 0bKaToYHOM
cTtaguu.

[Nocne HeckonbKMX NCMONb30BaHMUN
3anax Gyaet aBTomMaTu4eckm
ycTpaHeH. Ecnv faHHbIM 3anax He
MOXET ObITb yCTPaAHEH B Te4eHne
ONVUTENbHOro BpeMeHu, noXxanyncra,
CBSXKUTECH C HaLLUMM OTAENOM
06Cny>XMBaHWS KITMEHTOB UNn
obpaTtuTecb HenmocpeaCTBEHHO B HaLl
yKa3aHHbIN NMYHKT 06CnyKuBaHus
ONsi NPOBEPKM.

Pabota c neperpy3kon
LLenon MaLUnHbI

lMpoBepbTe ero o6bem 06paboTkm 1
Bpemsi 06paboTku B COOTBETCTBUM C
WNHCTPYKLMEN.

[MpoBepbTe, COOTBETCTBYET NN
HanpskeHue, ykazaHHOMY Ha
nacnopTHon Tabnuyke (220B-240B).

HeHopmanbHbIVi LLym
BO Bpemsi paboTbl

HenpasunbHo
YCTaHOBIEHbI YaLla,
npoknagka u T.4a.

BbIkntounTe MalLMHy 1 NposepsTe,
YCTaHOBIEHbI N1 Ha MecTe valla n
npoknagka.

B value cyuiecTtBytoT
MOCTOPOHHWE NPeaMEThI.

BbIkntounTte mMallvHy 1 npoBepekTe,
CYLLECTBYIOT 11 NMOCTOPOHHUE
npeameThbl B Yalue.

MpumeyaHue: B criyyae BO3HUKHOBEHUSI KakUX-MBo ApYrnx HeUCnpaBHOCTEeW, TPeByoLLmMX
NPUMEHEHUS cneumnanbHbIX UHCTPYMEHTOB, HEOGXOAMMO 3aMEHWUTL B Ha3HAYE€HHOM NyHKTe
obCnyXmBaHus.




Cneumndukauma

TexHnyeckne napameTpsbl

Mopenb B53
HomuHanbHoe HanpsikeHne 220V-240V~
HomuHanbHas vactota 50Hz
HomuHanbHasi MOLLIHOCTb 1000W
MakcumanbHas eMkocTb 1.5L
YpoBeHb Lwyma < 88dB(A)
[nunHa ceTeBoro LWHypa 1.2m

OnekTpuyeckas cxema

CeTeBoM LWHYP

maBHbIN

CeTeBoW LLNTOK
anekTpoaBuraTernb

MaHenb ynpaBneHus

MHaunkaTopHas naHenb




Peuent

PeuenTt [MyweBble NPoAyKTbI Cnocob npuroToBneHust
Canar "ancbepr" 20 r, pocTku | BcTaBbTe BCe MHIpeanEeHTbI B YaLLKY.
ropoxa 10 r, aHaHac 80 r, 3aKpbIB NIOTHO KPbILLKY, BbIGEpUTE
si6noko 100 r, 1/2 cTakaHa . A 3aTem HaXXMUTE KHOTKY.
Cvne pucos, 1 cTonoBas noxka KHonka Bo3BpalLaeTcs B uCXogHoe
ynep . CMeLLaHHbIX OpexoB, 1 MOSIOXXEHWUE MOCTIE 3aBEPLUEHNS
SHEPreTU4ecKuit
o CTOrnoBasi NOXKa NbHSIHbIX 06paboTky 1 MalLMHa BbIKMHOYAETCs.
Y ceMsiH, 1 yarHas noxka OTKpONTE KPbILLKY M BbINENTE Cyn B
canaTtoB 4Yyka, 1 ctonoBsas KOHTeWHep. Takum obpasom, cynep
NoXKa NeNTUAOB COM, TEMMNas | - SHEPreTUYECKUIA CyN MOXET BObITb
knnsyeHas soga 700 mn NPUroTOBIEH.
BcTaBbTe Bce MHIpeaVeHThI B YaLLKy.
3aKpbIB KpbILLKY MIOTHO, BbibepuTe
. . A 3aTem HaXXMUTe KHOTKY.
- 2 c nonosuHo Nomuaopa
TomaTHbI KHorka Bo3BpallaeTcsi B UCXOAHOE
. (okono 300r), amc 40 1,
3HEpreTU4ecKuii MONIOXXEHWUE MOCIe 3aBepLUEHNS
nonyx 40 r, 1 ctonosas
cync 06paboTku 1 MalLMHa BbIKMHOYaETCs.
NOXKa CMeLLaHHbIX OPEXOB, o .
MOHVKEHNEM OTKpOWNTE KPbILLKY 1 BbINEnTe cyn
XonogHas kunsveHasi Boga .
OaBreHust 400 M B KOHTeWHep. Takum obpasom,
TOMAaTHbIN 3HEpPreTUYecKnin cyn ¢
NMOHWXEHUEM [aBMNEHUS MOXET ObITb
NMPUrOTOBIIEH.
BcraBbTe Bce MHrpeameHThbl B
Yaluky. 3aKkpblB KpbILLKY MIOTHO,
KpacHokouaHHas kanycta 15r, | BbibepuTe . A 3atem HaxmuTe
UepHnHO yepHuka 60r, s6noko 1 Wr. KHOMKY. KHOMnka Bo3BpalyaeTcs
° (okono 170 r), BuHorpag 150 r | B ncxogHoe NonoxeHwe nocrne
ABNoYHbIN
SHEprETMMECK (okono 15-18 wr.), 1 ctonoBas | 3aBepLueHUst 06paboTKM 1 MaLLMHa
ovn NOXKa CMeLLaHHbIX OPEXOB, BblkntoyaeTcs. OTKPOWTE KPbILLKY 1
Y X0nofHas kunsvyeHas Boga BbINeNTe Cyn B KOHTENHeP. Taknum
400 mn 06pa3oMm, YePHNYHO-SI6MOUHbIN
3HEpreTM4ecKuii Cymn MoxeT BbITb
NMPUrOTOBIIEH.
BcTaBbTe Bce MHrpeamneHThbl B YaLlkKy.
3akphbIB KpbILLKY MIIOTHO, BbIGEpUTE
Paccapa ropoxa 10, . A 3aTem HaXXMuTe KHOTKY.
cenbaepen 60 r, abnoko 1 wT. | KHonka Bo3BpaLlaeTcs B UICXOQHOE
OHepretndeckuii | (okono 170 r), aHaHac 100 T, 1 | nonoxeHve nocrne 3aBepLUeHus

Ccyn 13 cenbaepes

cToroBas Nnokka cMeLlaHHbIX
OpEXOB, XorioAHas KunsayeHas
Boga 500 mn

06paboTku 1 MalLnHa BbIKMIOYaAETCs.
OTKpONTE KPBILLKY 1 BbINenTe cyn

B KOHTeWHep. Takum obpasom,
3HEepreTM4ecKuii Cyn n3 cenbaepes
MOXET ObITb MPUIOTOBMEH.




MopkoBHbIVi
3HEepreTnyecKmn
cyn

Paccapa ropoxa 10r, MmopkoBb
50r, s6roko 1 wr. (okono 170
r), aHaHac 150 r, 1 ctonoBas
TIOXKa CMeLLaHHbIX OPEexoB,
XOnofHas KunsyeHas Boga
700 mn

BcraBbTe BCe MHIPEAMEHTBI B YaLLIKY.
3aKpbIB KpbILLKY MIOTHO, BbibepuTe

. A 3aTem HaXXMuTe KHOMKY.
KHonka Bo3BpallaeTcs B UCXOAHOe
NOSIoXKEeHNe nocre 3aBepLueHns
06paboTku 1 MalLMHa BbIKMOYaETCs.
OTKpONTE KPBILLKY U BbINENTe Cyn
B KOHTeWHep. Takum obpasom,
MOPKOBHBI 3HEPTreTUYECKNIA Ccyn
MOXET ObITb NPUrOTOBIEH.

Monoko nananun

Manana 250r, ceexee MOSOKO
360 mn, kybuk npaa 5-6 wr.

BcTaBbTe BCe MHIPEANEHTbI B YaLuKy.
3aKpbIB KpbILLKY MMOTHO, Bbibepute
. A 3aTeM HaXXMuTe KHOMKY.

KHonka Bo3BpallaeTcs B UCXOAHOE
NOMOXeHWe nocre 3aBepLUeHnst
06paboTkM 1 MaLLMHA BbIKIIOYaETCA.
OTKpOWTE KPbILLKY U BbINENTe cyn B
KOHTelHep. Taknum 06pa3om, MOSOKO
nananu Moxet BbITb NPUIOTOBMNEHO.

MopkoBHoO-
KITHOKBEHHBbI COK

Mopkosb 110 1, aHaHac 250 ,
1 cTONOBas Noxka CyLeHOn
KrtokBbl (okono 10 r), kybuk
nbaa 5-6 wT., xonogHas
kunsyeHas Boga 180 mn

BcraBbTe BCe MHIPEAMEHTBI B YaLLIKY.
3aKpbIB KpbILLKY MIOTHO, BbibepuTe

. A 3aTem HaXMuTe KHOMKY.
KHonka Bo3BpallaeTcs B UCXOAHOe
NOSIOXKEeHNe Nocre 3aBepLueHns
06paboTkM 1 MalLMHa BbIKIOYaEeTCs.
OTKpONTE KPBILLKY 1 BbINEnTe Cyn
B KOHTeWHep. Takum obpasom,
MOPKOBHO-KITFOKBEHHBI COK MOXET
ObITb MPUrOTOBIEH.

ABNOYHbIN COK

ABnoko 2 wr., xonoaHas
kunsyeHas Boga 400mn,
TNIMMOHHBIN cok 30 Mn

Bnewnte 400 mn xonogHomn
KMNsSI4EHOW BoAbl U IMMOHHOIO
COKa B YallKy. ABNoKM AOMmKHbI
ObITb OOMBITBI, YAaneHbl OT KOXyp
1 KOCTOYKW, U BbINUTBI B YaLUKy
ONS NPUrOTOBIEHMS NULLK. 3aKpbIB
KpbILLKY NIIOTHO, BblbepuTe

A 3aTem HaxxmuTte KHorky. KHonka
BO3BpaLLaeTCcs B UCXOAHOEe
nornoXeHne nocre 3aBepLleHns
06paboTkM 1 MalLMHa BbIKItoYaeTcs.
OTKpOWNTE KPbILLKY U BbINEnTe cyn
B KOHTelHep. Takum o6pasom,
AGNOYHbIA COK MOXET ObITb
NPUroTOBMEH.
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TomaTHbIN cok

1 ¢ NONOBUHOM
noMmaopoB (0KONo
2257r), 1,5 pucosoro
cTakaHa KyoukoB

nbAa, 2 YariHble NOoXKN
nefeHLI0BOro caxapa

WIN KOPUYHEBOTO caxapa
C MenKMMM YacTuLamm
(meHee 1 cm3), xornogHas
kunsaveHas Boda 270 mn

BcTaBbTe Bce MHrpeaueHThbl B YaLlky.
3aKpbIB KpbILLKY MOTHO, Bbibepute

A 3aTem HaxxmuTe KHOmMKy. KHonka
BO3BpAaLLAETCH B UCXOOQHOE MOSIOXKEHNE
nocrie 3aBepLueHnsi 06paboTkM 1 MalmHa
BblkntodaeTcs. OTKPOMTE KPbILLKY U
BbInewTe cyn B KOHTenHep. Takum obpasom,
TOMAaTHbIN COK MOXET ObITb MPUFOTOBIIEH.

AnenbCUHOBbIN
COK

AnenbcuH 330r, 2
CTOSIOBbIE NTOXKKN MEef0B,
Kybuku nbaa 5-6 wr.,
XonogHasi kunsiyeHas
Boga 180mn

OuncTrTe anenbCuH OT KOXYPbI 1
coxpaHnuTe Benble BOMOKHA NoA KOXypon
anenbCcuHa (ecnu 310 OpraHN4eckui
anenbCyH, YacTb BHELLHEN 060M0YKN MOXET
ObITb COXpaHeH, HO BKYC ropbkuin). BctaBbTte
BCE MHIPEAMEHTbI B YaLLKy. 3aKpbIB KPbILLKY
NnoTHo, BblbepuTe . A 3aTem HaxmuTte
KHomMKy. KHoMka Bo3BpallaeTcs B MICXO4HOE
ronoXxeHue rnocne 3asepLueHns 06paboTkn
1 MaLnHa BblktoyaeTcs. OTKPONTE KpbILLKY
1 BbIflenTe Cyn B KOHTENHep. Taknum
obpa3om, anenbCUHOBLIN COK MOXET ObITb
NPUroTOBMEH.

Cnagkuii pyu3sHbCKMI
anenbcyH 1 WT. (okono

BcTaBbTe BCe MHTpeaueHThbl B YaLlKy.
3aKpbIB KpbILLKY MOTHO, Bblibepute @ .
A 3aTem HaxxmuTe KHomkKy. Manka gns
pasMeLUVBaHNsS NPUMeEHSIETCS AN

Orange 110 r), nonoBuHa si6roka .
. BCrnomoraTtesnbHon 06paboTky B npoLiecce.

smoothie (okono 85r), 1 ctonosas

KHonka Bo3BpalyaeTcs B UCXO[HOe
AnenbcuMHOBOE | NOXKa MeaoB, HEMHOTO

z - NonoXxeHue nocre 3aBepLueHns obpaboTku

CcMy3K XONOQHOW KUNSYEHOM N

1 MaLnHa BblktoyaeTcs. OTKPONTE KPbILLKY

BOAbI, 3 pUCOBOrO - -
1 BbINenTe cyn B KOHTENHEP. Takum
CcTakaHa KyOuKoB nbaa,

obpasom, anenbCMHOBOE CMY31 MOXET

ObITb NPUrOTOBMEH.

BcTaBbTe BCe MHIPEeAVEHTb B YaLLKy.

3aKpbIB KPbILLKY NIOTHO, BbibepuTe

A 3aTem HaxxmuTe KHomky. Manka ons
MonouHoe 1 pCOBbIV CTakaH pasMeLLVBaHNsA NpUMeHseTcs s
oMvan G Me[OBbIX YINoBaTbIX BCrnomoraTtenbHon 0b6paboTky B npoLiecce.

Y daconen (okono 200 r), KHonka Bo3BpaLlaeTcs B UCXOOQHOEe

daconamm

yrnosatbiMun

Monoko 90 mn, kyouk
nbaa 8-10 wr.

NonoXxeHne nocne 3aBepLueHns obpaboTku
1 MaluunHa BblkntoyaeTca. OTKpoWTe KpbILLKY
1 BbINenTe Cyn B KOHTEWHep. Takum
obpasom, MOMOYHOE CMy3U € dhaconamm
yrnoBaTbIMU MOXET OblTb NMPUrOTOBMEH.




[MpurotoBneHHbIN
apaxuc 200, 1c¢c
NOMOBUHOW YaMHOWM NTOXKN

BcraBbTe Bce MHIpeAMEHThI B YaLLKY.
3aKpbIB KpbILLKY MIIOTHO, BblibepuTe
A 3aTem HaxmuTe kHonky. ObpaboTka
NpPOBOANTCS MOSNIOXXEHNEM CKOPOCTHU
«4» B TedeHne 10 cekyHA, NOnoxeHem

C MenKkMmMK YyacTmuamm
(meHee 1 cm3),
onuekoBoe macro 200 mn

ApaxwucoBas neaeHLoBOro caxapa CcKopoCTU «2» B TeveHue 50 cekyHa. KHonka
nacta U KOPUYHEBOIO caxapa | BO3BpaLlaeTcsi B UCXOAHOE NOoMoXeHue
C MenKkMmMK YyacTmuamm nocre 3aBepLueHnst 06paboTkM 1 MallmHa
(meHee 1 cm3), BbIkntoyaeTcsi. OTKPOMTE KPbILLKY 1
onuskoBoe Macrno 100 Mn | BbInenTe cyn B KOHTeNHep. Takum
o6pasom, apaxmcoBasi macta MOXeT ObITb
npuroToBrneHa.
BcraBbTe Bce MHIpeAMEHThI B YaLLKy.
3aKpbIB KpbILLKY MIIOTHO, BblibepuTe @
[MpUroToBNEHHbI A 3aTem HaxmuTe kHonky. ObpaboTka
cemeHa 6enoro kyHxyTa NPOBOAUTCS MNOSNOXXEHNEM CKOPOCTHU
300r, 2 YanHble NOXKMN «4» B TedeHne 10 cekyHA, NonoxeHem
KyHxyTHas neaeHLoBOro caxapa cKkopocTU «2» B TeveHue 50 cekyHa. KHonka
nacta UM KOPUYHEBOIO caxapa | BO3BpaLlaeTcsi B UCXOAHOE NonoXeHue

nocne 3aBepLueHns 06paboTkv 1 MalLnHa
BbIkMtoYaeTcs. OTKPONTE KPbILLKY 1
BblNeriTe Cyn B KOHTeHep. Takum
06pa3om, KyHXXyTHas nacta MOXeT ObITb
npuroToBneHa.




N3rotoButenb

M3rotoButenb KuHrknuH Onektpuk Ko., Nta
Ne1, CansaH Poya, Heto Ouctpukt, Cyuxoy, LissHcy MNpoBuHc,
Agpec .
Kutan
YTunusauyus

Bo n3bexaHne HaHeceHWs1 Bpeaa oKpy»atoLLeln cpeae Unm 34opoBbio YeroBeka ot
HEKOHTPONMpyemoro Bbibpoca 0TX0A0B, YCTPOWCTBO HEOBXOANMO YTUINU3MPOBATL OTAENbHO
OT ApYr1Mx OTXOAO0B ¥ Haanexalimm obpa3om nepepaboTaTb A515 NOBTOPHOIO UCMONb30BaHNS.

hi¢

OTpaboTtaHHble NpMGOPLI He AOMKHbI BbIDpackiBaTbCsi COBMECTHO € GbITOBbIMM OTXod4amu!




WHdopmauma o rapaHTum

lapaHTUIHBIV CPOK Ha U3genve coctaenset 1 (0aWH) rog ¢ Aatbl MOKYMKM.
Cpok cnyx6bl U3genust coctaenset 5 (NATb) NeT ¢ AaTbl NOKYMKM.

lapaHTua He NpedoCTaBnsieTCs B CriydYae eCTeCTBEHHOro M3HOCa, UCMOSb30BaHUs B
KOMMEPYECKUX LIENSAX, UBMEHEHUIA NepBOHAYaribHOrO COCTOSAHUSI MpUGopa, PaGoT Mo OYUCTKE,
npuv NOCrNeACcTBUSIX HEHaAMEXaLLero obpalleHns U NoBpeXaeHUN nokynatenem, unm
TPETLVMM N1LAMU, NOBPEXAEHUN, BbI3BaHHBIMU BHELLHUMYK OBCTOATENBCTBAMM.

Kak y3HaTb gaTy npovusBoacTea U3 CEPUNHOIO Homepa

OTUKeTKa C CEPUNHLIM HOMEPOM pa3MeLLaeTCsi Ha YNakoBKe YCTPOWCTBA, a Takke Ha Kopnyce
camoro ycTpoicTsa. [lata npor3BoACTBa 3aKoaupoBaHa B €ro CEpURHOM HOMEpE.

YT06bI pacwmndposaTe AaTy NPOU3BOACTBA, O3HAKOMBLTECH C MPUMEPOM CEPUINHOTO HOMepa,
KOTOPBbIN NOKa3aH HUXe:

EI%&E B451/03E

g[ D3PB00547 |

0742X




[aTta npon3BoACcTBa COCTOUT 13 NEPBbIX 3 CUMBOJIOB: NePBbI CUMBOM — rof, BTOPOW CUMBOST
— Mecsl, TPETUIN CUMBON — A€Hb.

DBP800547

D-ron

B — mecsu

P — neHb

8 — Npoun3BoACTBEHHAS NNHUS

00547 — cobCTBEHHO CEPUINHBIA HOMEpP YCTPOMCTBA

B Hawem npumepe aata npomssoacTea 23 HoA6ps 2019 roga.

Bocnonb3ayiitecb MHOpMaLMen, NpMBEAEHHON B TabnuLie HUXe Ans paclumncpoBky AaTbl
NpOn3BOACTBA AaHHOro YyCTPOWCTBA.

lon Mecsuy, Oata
lon CumBon Mecsu CumBon Harta CumBon DaTta CumBon

2016 A AHBapb 1 1 1 17 H
2017 B PeBpanb 2 2 2 18 J
2018 C Mapt 3 3 3 19 K
2019 D Anpenb 4 4 4 20 L
2020 E Maii 5 5 5 21 M
2021 F MtoHb 6 6 6 22 N
2022 G Wionb 7 7 7 23 P
2023 H Asryct 8 8 8 24 Q
2024 J CeHTs16pb 9 9 9 25 R
2025 K OkTA6pb A 10 A 26 S
2026 L Hosnbpb B 11 B 27 T
2027 M [ekabpb C 12 C 28 U
2028 N 13 D 29 \%
2029 P 14 E 30 w
2030 Q 15 F 31 X
2031 R 16 G

CpenaHo B Kutae
ToBap cepTudmumpoBaH [ H [
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